
С Т А Р Т Е Р Ы

Хлебная корзина 390
òðè âèäà äîìàøíåãî õëåáà 
ñ ìàñëîì è ñîëüþ

Домашняя лепешка роти 190

В Ы П Е Ч К А

Улитки 790
ïîëäþæèíû óëèòîê 
ñ ÷åñíî÷íûì ìàñëîì 
è áàãåòîì

Гриль-баклажан 790
ñ ìàðèíîâàííûì ïåðöåì 
ðàìèðî, ëåïåøêîé ðîòè 
è äîìàøíèì éîãóðòîì

Артишоки 1150
ñ ïàðìåçàíîì

Сет мезе 590
ñ ïàñòîé èç áàêëàæàíà 
è îðåõîâ, âÿëåíûìè òîìàòàìè 
è ëåïåøêîé ðîòè

Вителло тоннато 1190
èç ðîñòáèôà ïîä ñîóñîì 
èç òóíöà

Запеченный перец 
рамиро 

590

ñ âîçäóøíûì ðèåòîì 
èç êðåâåòêè 

Креветки 1850
ñ êðåìîì èç áàòàòà 
ïîä ñîóñîì Àéîëè

Классический хумус 890
ñ áðîêêîëè, ëåïåøêîé ðîòè 
è âèøíåé â ñòàóòå

Пикантные брокколи 780
c îðåõîâûì ñîóñîì 
è ìèíäàëåì

С У П Ы

Луковый суп с беконом 770
çàïå÷åííûé ïîä ñûðíîé ãðåíêîé 

Тыквенный суп 880
èç ñïåëîé òûêâû ñ êðåâåòêàìè

Классический гаспачо 780
ñ êðàáîì

Джаджик 590
íà êèñëîìîëî÷íîé îñíîâå 
ñî ñâåæèì îãóðöîì 

А-ля буйабес 2450
ïðîâàíñàëüñêèé ðûáíûé ñóï 
ñ ñîóñîì Àéîëè

Тартар из форели 980
ñ ãóàêàìîëå



П А С Т А

+190Также мы можем добавить 
к пасте тертый пармезан

Спагетти 
с морепродуктами

1290

è ñîóñîì áèñê

Тальятелле 1290
ñ ðâàíûìè ùå÷êàìè 
è ñîóñîì äåìè ãëàññ

Паста алиоли 960
ñ êëàññè÷åñêèì ÷åñíî÷íûì 
ñîóñîì è ïåðöåì ×èëè 

С А Л А Т Ы

Салат с копчёной 
куриной грудкой

860

ôèíèêàìè, çåðíàìè ãðàíàòà 
è êóñ-êóñîì ïîä ñîóñîì âèíåãðåò 

Салат с тёплым 
шницелем из цыплёнка

1050

ìèêñîì îâîùåé è êèíçîâûì 
ñîóñîì

Зелёный салат 
из свежих овощей 

890

ñ çàïðàâêîé èç ñîóñà ÷èìè÷óðè 
è ñîóñà Àéîëè

Ростбиф 1250
ñ òîìë¸íîé êàðàìåëüíîé 
ãðóøåé, äîìàøíèì ñûðîì 
è ñîóñîì ÷èëè-ëàéì

Нисуаз с тунцом 1400
ñ òóíöîì, ïå÷åíûì 
êàðòîôåëåì, ÿéöîì 
è ìåäîâî-ãîð÷è÷íûì ñîóñîì

Гриль-кальмары 1050
ñ ëèíãèâèíè èç ñâåæåãî öóêèíè 
è ñîóñîì ïåñòî

Печень кролика 1250
â êàðàìåëè ñ òîìë¸íîé âèøíåé, 
âèíîãðàäîì, ãîðãîíäçîëîé 
è ìèêñîì ñàëàòà



М Я С О Р Ы Б А

Томлёная говяжья щечка 1250
â ìÿñíîì ñîóñå ñ êàðòîôåëüíûì 
êðåìîì 

Утиная грудка 1370
ñ êàðàìåëüíîé ãðóøåé 
â ñîóñå àïèöèóñ 

Говяжья грудинка 1580
ñ êðåìîì èç áàòàòà 
è òîìëåíîé ìîðêîâüþ

Куриная грудка на гриле 960
ñ êàðòîôåëüíûì êðåìîì 
è ãðèáíûì ñîóñîì 

Стейк из форели 1650
ñ öóêèíè, êåíèéñêîé ôàñîëüþ 
è òîìàòíûì êóëè 

Томленый 
говяжий язык

1780

â ãëàçóðè ñ îâîùíûì ðàãó 
â ñëèâî÷íîì ñîóñå è ñîóñå 
÷èìè÷óðè

Котлеты картечь 2150
èç ãîâÿæüåé âûðåçêè 
ñ ìèêñîì çåëåíè è ñî÷íûìè 
áàêèíñêèìè òîìàòàìè 
â ãîð÷è÷íîé çàïðàâêå

Тунец татаки 1460
ñ àâîêàäî, ìàðèíîâàííîé 
áðîêêîëè è ñîóñîì Ãîëëàíäåç

Судак на пару 1350
ñ îâîùàìè ïîä ñîóñîì êà÷î

Д Е С Е Р Т Ы
Анна Павлова 670
c àïåëüñèíîâî-øîêîëàäíûì 
ãàíàøåì, ñâåæèìè ÿãîäàìè 
è êîìïîòå êëóáíèêà-ëàéì

Крем-брюле 670
òðàäèöèîííûé 
ôðàíöóçñêèé äåñåðò

Шоколадный фондан 670
ñ øàðèêîì ìîðîæåíîãî, 
âçáèòûìè ñëèâêàìè 
è ïþðå ìàëèíû

Мороженое 690
òðè øàðèêà ìîðîæåíîãî 
íà âûáîð ñ ìàêàðîíñ è áåçå

Баскский чизкейк 670
îò Øåôà



К О Ф Е

Эспрессо 220

Американо 260

Двойной эспрессо 320

Капучино 320

Двойной капучино 390

Латте 390

Какао 360

Раф кофе 390

Флэт уайт 390

Бамбл кофе 390

Эспрессо тоник 390

С О К И  И  М О Р С Ы

Свежевыжатые соки 490
ìîðêîâü, àïåëüñèí, 
ãðåéïôðóò, ëèìîí, 
ñåëüäåðåé, ÿáëîêî

0,2

Домашний морс 250
êëþêâà

0,2
9701

Сок YOGA 490
ÿáëîêî, òîìàò

0,2

В О Д А
И  Л И М О Н А Д

Вода Dausuz 320
400
490

ãàçèðîâàííàÿ 
/ áåç ãàçà

0,25
0,5
0,85

Coca-cola 4200,2

1
Домашний 
лимонад
ßãîäíûé 
Òðîïè÷åñêèé 
Îãóðåö-áàçèëèê
Ìîõèòî áåçàëêîãîëüíûé

590
1100

0,5

Заварной чай Newby 620
«àññàì», «ýðë ãðåé», «ñåí÷à», 
«æàñìèí», «ìîëî÷íûé óëóí», 
«ðîìàøêà», «òðàâÿíîé ñáîð», 
«ãðå÷èøíûé», «ÿïîíñêàÿ ëèïà»,
«ÿãîäíûé»

0,5

Чай «Соблазн 
Прованса» 

680

àññàì, ìåä, àïåëüñèí, äîëüêè 
ÿáëîêà è ñâåæàÿ ìÿòà 

0,5

Карельский чай 680
èâàí-÷àé, ìåä, ìîæåâåëüíèê, 
òèìüÿí, ðîçìàðèí, ñîñíîâûå 
ïî÷êè

0,5

Цитрусовый чай 
с имбирем

680

àññàì, ëèìîí, ãðåéïôðóò, 
àïåëüñèí, ëåìîíãðàññ, 
èìáèðü, ìåä

0,5

Чай с клюквой 
и грейпфрутом

680

ôðóêòîâûé ÷àé, êëþêâà, 
ãðåéïôðóò, êëþêâåííûé 
ìîðñ, áàäüÿí

0,5

Ч А Й

+90
+90
+90
+130

Можно добавить к чаю:

Мята                        
Чабрец                    
Имбирь                  
Мед                        

Можем сварить на безлактозном, 
кокосовом и миндальном молоке.

Можем добавить: сироп,
маршмеллоу 

Можем приготовить кофе со льдом.

+50


