


Б�� сомнен�� � стр�ху
Пр�х�д� ск�р�� � «ПАПАХУ»
Есть ту� шар�, � �сть у��, 
� �с�гд� теб� ту� ждут

А�т�р
Вандыше�� Л�б�ь



Жижиг-галнаш
с мучными галушками/кукурузные галушки/ассорти

Íàöèîíàëüíàÿ
êóõíÿ

Говядина
( отварное мясо, галнаш, чесночный соус, бульон )  980 гр.

Баранина 
( отварное мясо, галнаш, бульон, чесночный соус )  880 гр.

Сушеное мясо говядины 
( мясо, галнаш, чесночный соус, бульон )  940 гр.

950 ðóá./990 ðóá./1010 ðóá.

1050 ðóá./1100 ðóá./1130 ðóá.

1270 ðóá./1310 ðóá./1350 ðóá.

БаIар
( печень, легкое, сердце, почки, рис, репчатый лук ) 880 ðóá./920 ðóá./950 ðóá.
( баIар, галнаш, бульон, чесночный соус )  890 гр.

*Повар оставляет за собой право оформить блюдо по своему усмотрению

«Æèæèã - ãàëíàø» - ìóäðåíîå íàçâàíèå
ïåðåâîäèòñÿ íèêàê èíà÷å, 
êàê «ìÿñíûå ãàëóøêè». 
Ñóòü â òîì, ÷òî èç ãîâÿäèíû 
èëè áàðàíèíû íà êîñòè
âàðèòñÿ êðóòîé áóëüîí, 
â êîòîðîì ïîçæå  
ãîòîâÿò äîìàøíèå ãàëóøêè. 
Îñîáåííûé øàðì áëþäó ïðèäàþò 
èìåííî ìó÷íûå èçäåëèÿ. 
Èõ äåëàþò â âèäå íåáîëüøèõ
çàáàâíûõ ñïèðàëåé èç ïðåñíîãî òåñòà, 
íî áëàãîäàðÿ ñûòíîìó áóëüîíó 
îíè ñòàíîâÿòñÿ ìÿãêèìè è ñî÷íûìè



*Повар оставляет за собой право оформить блюдо по своему усмотрению

Галнаш

280 ðóá.Кукурузный
260 гр.

Мучной
260 гр.

250 ðóá.

Хингал 280 ðóá.
320 гр.

«Õèíãàë - ÷å÷åíñêîå íàöèîíàëüíîå áëþäî, 
òîíêèå è íåæíûå ëåïåøêè ñî ñëàäêîé òûêâîé 
è ñëèâî÷íûì èëè òîïëåíûì ìàñëîì. 
Äëÿ ïðèãîòîâëåíèÿ çàìåøèâàþò ìÿãêîå òåñòî, 
ðàñêàòûâàþò òîí÷àéøóþ ëåïåøêó, íà ïîëîâèíó 
êîòîðîé êëàäåòñÿ òûêâåííàÿ íà÷èíêà, ñêëàäûâàþò 
âäâîå è ïåêóò íà ãîðÿ÷åé ñêîâîðîäå 
áåç äîáàâëåíèÿ ìàñëà»

Ч'епалг
320 гр.

С творогом

С творогом и зеленью

300 ðóá.

320 ðóá.

«Çàêðûòàÿ ëåïåøêà èç ìÿãêîãî òåñòà,
ïðèãîòîâëåííàÿ íà ñóõîé ñêîâîðîäå.»

 Т'о берам
( сметана с творогом ) 90 гр.

100 ðóá.



*Повар оставляет за собой право оформить блюдо по своему усмотрению

Чуду

600 гр.

Чебурек
( фарш говядина ) 220 гр.

570 ðóá.

610 ðóá.

630 ðóá.

Горячая сковорода
(нежная томленая говядина, овощи, 
маринованные огурцы, гранат, кинза, соус)  400гр.

990 ðóá.

330 ðóá.

Манты 
(  подаются с белым чесночным соусом )

190 ðóá.Говядина
2 шт.

Тыква
2 шт.

140 ðóá.

600 гр.

600 гр.

Хинкали
1 шт.

Плов
( с салатом из помидоров и огурцов ) 400 гр.

520 ðóá.

Говядина

Сыр

110 ðóá.

100 ðóá.



*Повар оставляет за собой право оформить блюдо по своему усмотрению

Лагман
470 ðóá.

( лапша, бульон, мясо говядины, 
овощи, зелень, острый соус ) 420 гр.

Хачапури по-аджарски
( сулугуни, брынза, яйцо ) 320 гр.

450 ðóá.

Хачапури по-мегрельски
( сулугуни, брынза ) 600 гр.

600 ðóá.

Курзе
550 ðóá.( подается с белым 

чесночным соусом ) 15 шт.

Бешбармак
820 ðóá.Говядина

540 гр.

Конина
540 гр.

860 ðóá.

Пельмени
500 ðóá.Говядина

15 шт.

Курица
15 шт.

440 ðóá.



2390 руб.610 гр.
Гренки бородинские 
с чесноком и сырным соусом
180 гр.

410 ðóá.

Бифштекс с картофелем
и красным соусом
400 гр.

790 ðóá.

Жареные крылья 
в прямом маринаде 
410 гр.

860 ðóá.

Люля-кебаб
(с запеченными картофельными дольками, 
маринованными луком и капустой, соусом) 

620 ðóá.Говядина

Курица 590 ðóá.

Стейк лосося 
со свежими овощами, лимоном
под устричным соусом

1290 ðóá.

450 гр.

Цыплёнок жареный с овощами
в горчично-медовом соусе

800 гр.

1300 гр.

950 ðóá.

1500 ðóá.

*Повар оставляет за собой право оформить блюдо по своему усмотрению



ÑóïûÑóïû

Нохчи чорп
( бульон, мясо говядины, картофель, 
морковь, лук, зелень ) 390 гр.

540 ðóá.

Фасолевый суп
360 гр.

540 ðóá.С сушеным мясом

Отварная говядина 500 ðóá.

Чакапули
( бульон, мясо баранины, морковь, 
лук, болгарский перец, зелень ) 360 гр.

480 ðóá.

Чечевичный суп
( лимон, гренки ) 350 гр.

430 ðóá.

Грибной крем- суп
350 гр.

490 ðóá.

Сырный крем-суп
350 гр.

510 ðóá.

Борщ
( мясо говядины, капуста, морковь, 
лук, свекла ) 360 гр.

540 ðóá.

*Повар оставляет за собой право оформить блюдо по своему усмотрению



ÑàëàòûÑàëàòû

Салат Лам
(  запечённая курица, 
болгарский перец, лист салата, гранат, 
грецкий орех, красный лук, кинза 
с добавлением чесночного соуса ) 230 гр.

610 ðóá.

Салат Нохчи
(  отварная говядина, лист салата, 
помидор, сыр "Фета", красный лук, 
соус "Наршараб", соус "Ткемали", 
гранат, кинза, оливковое масло ) 230 гр.

640 ðóá.

Фирменный салат «Папаха»
( отварные говядина и курица, пекинская капуста, 
ароматный чесночно-сметанный соус 
с добавлением кедровых орехов и кунжута ) 220 гр.

540 ðóá.

Греческий салат
(  лист салата, огурец, помидор, 
сыр "Фета", болгарский перец, 
маслины, красный лук, оливковое масло, 
бальзамический соус ) 270 гр.

590 ðóá.

Цезарь
270 гр.

690 ðóá.С курицей 

С креветкой 
790 ðóá.

Столичный
( говяжья колбаса, отварные яйцо
 и картофель, маринованный огурец, 
сухари, майонез, зелень ) 250 гр.

420 ðóá.

*Повар оставляет за собой право оформить блюдо по своему усмотрению



Õîëîäíûå Õîëîäíûå 
çàêóñêèçàêóñêè

*Повар оставляет за собой право оформить блюдо по своему усмотрению

Грузди домашние 
со сметаной 
и репчатым луком
310 гр.

860 ðóá.

«Буфет благородных сыров»
( пармезан, моцарелла, мягкий сыр "Камамбер", 
сулугуни, мед, виноград, кедровые орехи ) 360 гр.

1010 ðóá.

Мясная закуска
( говядина, телячий язык, куриное мясо/
говяжья колбаса, томаты Черри, 
зелень, соусы: хрен и горчица ) 400 гр.

890 ðóá.

Свежие овощи и зелень 
с ароматным соусом Песто
 450 гр.

540 ðóá.

Разносол
( маринованные огурцы и помидоры, 
квашеная/ маринованная капуста, 
халапеньо, лист салата, маслины ) 600 гр.

750 ðóá.

Сельдь пряного посола
с обжаренным картофелем 
и маринованным луком
330 гр.

540 ðóá.

Рыбная тарелка
( лосось пряного посола, тунец, 
масляная рыба, маслины, 
оливки, лимон, зелень ) 360 гр.

1490 ðóá.



ÄîïîëíèòåëüíîÄîïîëíèòåëüíî

Картофель «Фри» с сырным соусом
170 гр.

210 ðóá.

Запеченный картофель по-домашнему
( с соусом на выбор ) 150 гр.

220 ðóá.

Наггетсы 
200 гр.

330 ðóá.

Рис «Жасмин»
200 гр.

180 ðóá.

Запеченные овощи
( болгарский перец, баклажан, цукини, пряное масло ) 270 гр.

630 ðóá.

*Повар оставляет за собой право оформить блюдо по своему усмотрению

ÃàðíèðûÃàðíèðû

ÕëåáÕëåá
Хлеб домашний
1 шт.

80 ðóá.



*Повар оставляет за собой право оформить блюдо по своему усмотрению

Сметана
50 гр.

70 ðóá.

Луково-картофельный соус
50 гр.

90 ðóá.

Чесночный на бульоне
50 гр.

90 ðóá.

Красный соус «ЦIе»
50 гр.

90 ðóá.

Белый чесночный «КIай»
50 гр.

90 ðóá.

Сырный 
50 гр.

70 ðóá.

Кетчуп 
50 гр.

70 ðóá.

ÑîóñûÑîóñû



*Повар оставляет за собой право оформить блюдо по своему усмотрению

×àè×àè
×åðíûé ÷àé×åðíûé ÷àé

Черный чай Ассам №17 190 ðóá.

Чай с чабрецом 190 ðóá.

Дикая Вишня 210 ðóá.

Эрл Грей 190 ðóá.

 Таежный Сбор 200 ðóá.

Ôðóêòîâûé ÷àéÔðóêòîâûé ÷àé

Ягодный Фреш 210 ðóá.

Милый Фрукт 190 ðóá.

Клубничный Зефир 210 ðóá.

Сладкий Грейпфрут 190 ðóá.

Çåëåíûé ÷àéÇåëåíûé ÷àé

Сочный Виноград 240 ðóá.

Молочный Улун 220 ðóá.

Чай с мелиссой 230 ðóá.

600 ìë.

600 ìë.

600 ìë.

600 ìë.

600 ìë.

600 ìë.

600 ìë.

600 ìë.

600 ìë.

600 ìë.

600 ìë.

600 ìë.



ÀâòîðñêèåÀâòîðñêèå
÷àè÷àè

Цитрусовый чай с пряностями
( чай зеленый, цедра и сок апельсина, свежая мята,
корица, мёд ) 

360 ðóá.

Смородиновый чай с базиликом
( чай черный, ягоды черной смородины,
сахарный сироп, лайм, базилик ) 

360 ðóá.

Облепиховый чай с яблоком
( чай черный, ягоды облепихи, яблоко, мёд ) 

360 ðóá.

Фруктовый согревающий чай
( фруктовый чай, Каркаде, звездочка аниса, 
корица, фрукты )

360 ðóá.

Зеленый чай с карамелью и грушей
( чай зеленый, карамель, груша, корица,
гвоздика, кардамон  )

360 ðóá.

Имбирно-мятный чай
( чай черный, имбирь, мята, лимон, мёд )

360 ðóá.

600 ìë.

600 ìë.

600 ìë.

600 ìë.

600 ìë.

600 ìë.

*Повар оставляет за собой право оформить блюдо по своему усмотрению



ÊîôåÊîôå

Американо 140 ðóá.180 ìë.

*Повар оставляет за собой право оформить блюдо по своему усмотрению

Капучино 180 ðóá.200 ìë.

Латте 210 ðóá.200 ìë.

Эспрессо 130 ðóá.40 ìë.

Шоколад 190 ðóá.230 ìë.



ÄåñåðòûÄåñåðòû

*Повар оставляет за собой право оформить блюдо по своему усмотрению

Чизкейк классический
120 гр.

260 ðóá.

Горячая Пахлава
230 гр.

260 ðóá.

Фирменный "Чизкейк»
300 ðóá.С ягодами

120 гр.

С фруктами
120 гр. 

320 ðóá.

Мороженое
( пломбир/шоколад ) 1 шарик

90 ðóá.

Фруктовая тарелка
 1 кг.

1000 ðóá.



ÌîðñûÌîðñû

Вишня 120 ðóá.
340 ðóá.

ÂîäàÂîäà
Ирендык газированная 170 ðóá.

Ирендык негазированная 170 ðóá.

Ïðîõëàäèòåëüíûå íàïèòêèÏðîõëàäèòåëüíûå íàïèòêè

Ascania
( гранат / лесные ягоды / лайм / вишня )

190 ðóá.

190 ðóá.

250 ìë.
1000 ìë.

500 ìë.

500 ìë.

500 ìë.

500 ìë.

Смородина 140 ðóá.
360 ðóá.

250 ìë.
1000 ìë.

Облепиха 140 ðóá.
360 ðóá.

250 ìë.
1000 ìë.

Клюква 140 ðóá.
360 ðóá.

250 ìë.
1000 ìë.

ЧИАССР
( дюшес, тархун )

*Повар оставляет за собой право оформить блюдо по своему усмотрению



� � М�ск�е, � � Караб�хе
� ч�ченц�, � к�з�х�,
Жен�х�, не�ест�, с��хи�
Мудр�ц�, купц�, м�н�хи�
Жить н� могу� б�� «Пап�х�»

А�т�р
Вандыше�� Л�б�ь
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