
9-я Линия В.О., 54    •    @ffcafespb

WhatsApp по вопросам банкетов  +7 (927) 233-33-99

1.	 Брускетта с куриным паштетом и брусничным 
соусом

1.	 Сельдь с картофелем и маринованным луком

2.	 Ассорти разносолов

3.	 Брускетта с томатами и базиликом

4.	 Ветчинные рулетики с сырным кремом 

5.	 Овощное ассорти с ароматным маслом

6.	 Канапе с сыром и виноградом

7.	 Буженина с горчичным соусом

1.	 Цезарь с цыпленком
2.	 Оливье с ветчиной

3.	 Сельдь под шубой
4.	 Греческий салат

1.	 Куриное филе запеченное с сыром и беконом и пюре со шпинатом

2.	 Индейка с грибным соусом и печеными овощами

3.	 Свиная корейка запечённая под сырным муссом с картофелем айдахо

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ — выберите 4 вида закускок |  320 г на персону

ГОРЯЧЕЕ БЛЮДО
выберите 1 горячее на каждого человека отдельно, но не более 2-х видов  |  350 г на персону

•	 Морс ягодный 250 мл
•	 Вода без газа 200 мл
•	 Хлебная корзина

I

САЛАТЫ — выберите 3 салата   |  300 г на персону

970 г/чел 
2500₽ на персону



9-я Линия В.О., 54    •    @ffcafespb

WhatsApp по вопросам банкетов  +7 (927) 233-33-99

1.	 Мясное ассорти  
(буженина, куриный рулет, сервелат) 

2.	 Ветчинные рулетики с сырным кремом
3.	 Брускетта с куриным паштетом и брусничным 

соусом

4.	 Брускетта с томатами и базиликом
5.	 Ассорти из 4 видов сыра с виноградом,  

медом и орехами

6.	 Лосось слабой соли с цитрусовой заправкой
7.	 Овощное ассорти с ароматным маслом
8.	 Баклажановые рулетики с сырно-ореховой 

начинкой
9.	 Форшмак из сельди на бородинском хлебе
10.	 Ассорти разносолов и маринованных грибов
11.	 Вяленые томаты с оливками

1.	 Цезарь с цыпленком
2.	 Салат Греческий
3.	 Оливье с ветчиной

4.	 Сельдь под шубой
5.	 Моцарелла с томатами и соусом песто
6.	 Салат с бужениной и сливочно-горчичным соусом

1.	 Жульен в валованах из слоеного теста  — на выбор: грибной/куриный/с курицей и грибами

1.	 Индейка с грибным соусом и печеными овощами
2.	 Свиная корейка, запеченная под сырным муссом с запеченным картофелем
3.	 Треска с овощами гриль и сливочным соусом
4.	 Шашлык из цыпленка с маринованным луком на лаваше и картофелем айдахо
5.	 Куриное филе запеченное с сыром и беконом и пюре со шпинатом

II

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА — выберите жульен  |  150 г на персону

САЛАТЫ — выберите 3 салата   |  300 г на персону

ГОРЯЧЕЕ БЛЮДО
выберите 1 горячее на каждого человека отдельно, но не более 2-х видов  |  350 г на персону

•	 Морс ягодный 250 мл
•	 Вода без газа  200 мл
•	 Хлебная корзина

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ — выберите 5 видов закускок |  400 г на персону

1200 г/чел 
2900₽ на персону



9-я Линия В.О., 54    •    @ffcafespb

WhatsApp по вопросам банкетов  +7 (927) 233-33-99

1.	 Мясное ассорти (буженина, язык, куриный рулет)

2.	 Брускетта с лососем

3.	 Брускетта с куриным паштетом и брусничным 
соусом

4.	 Ветчинные рулетики с сырным кремом

5.	 Брускетта с томатами и базиликом

6.	 Ассорти из 4 видов сыра с виноградом,  
медом и орехами

7.	 Лосось слабой соли с цитрусовой заправкой
8.	 Овощное ассорти с ароматным маслом

9.	 Баклажановые рулетики с сырно-ореховой 
начинкой

10.	 Форшмак из сельди на бородинском хлебе

11.	 Ассорти разносолов и маринованных грибов

12.	 Вяленые томаты с оливками

13.	  Буженина с горчичным соусом

1.	 Цезарь с цыпленком /с креветками
2.	 Оливье с  ветчиной / с копченой куриной грудкой
3.	 Моцарелла с томатами и соусом песто

4.	 Сельдь под шубой	
5.	 Салат с говядиной и кунжутным маслом
6.	 Греческий салат

1.	 Жульен в валованах из слоеного теста (на выбор: грибной/куриный/с курицей и грибами)
2.	 Креветки темпура с соусом

1.	 Медальоны из свинины с толченым картофелем и брусничным соусом
2.	 Индейка с грибным соусом и печеными овощами
3.	 Форель на гриле с овощным жульеном в сливочном соусе
4.	 Куриное филе запеченное с сыром и беконом с пюре со шпинатом

III

•	 Морс ягодный 250 мл
•	 Вода без газа  200 мл

•	 Сезонные фрукты 100 г/чел
•	 Хлебная корзина

ГОРЯЧЕЕ БЛЮДО
выберите 1 горячее на каждого человека отдельно, но не более 2-х видов  |  350 г на персону

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА — выберите жульен   |  1 шт = 150 г на персону

САЛАТЫ — выберите 3 салата   |  300 г на персону

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ — выберите 6 видов закускок  |  480 г на персону

1380 г/чел 
3400₽ на персону



9-я Линия В.О., 54    •    @ffcafespb

WhatsApp по вопросам банкетов  +7 (927) 233-33-99

1.	 Мясное ассорти (буженина, язык, куриный рулет)

2.	 Брускетта с лососем

3.	 Брускетта с куриным паштетом и брусничным 
соусом

4.	 Ветчинные рулетики с сырным кремом

5.	 Брускетта с томатами и базиликом

6.	 Брускетта с креветками и авокадо

7.	 Ассорти из 4 видов сыра с виноградом,  
медом и орехами

8.	 Овощное ассорти с ароматным маслом

9.	 Рыбное ассорти (лосось слабой соли, палтус 
холодного копчения, форель горячего копчения)

10.	 Баклажановые рулетики с сырно-ореховой 
начинкой

11.	 Форшмак из сельди на бородинском хлебе

12.	 Ассорти разносолов и маринованных грибов

13.	 Вяленые томаты с оливками

14.	  Говяжий язык со сливочным хреном

15.	 Лосось слабой соли с цитрусовой заправкой

1.	 Цезарь с цыпленком/с креветками
2.	 Оливье с ветчиной/копченой куриной грудкой
3.	 Моцарелла с томатами и соусом песто
4.	 Сельдь под шубой	

5.	 Салат с говядиной и кунжутным маслом
6.	 Салат с лососем горячего копчения
7.	 Салат с креветками и авокадо

1.	 Жульен в валованах из слоеного теста (на выбор: 
грибной/куриный/с курицей и грибами)

2.	 Запеченные мидии под сырным соусом

3.	 Креветки темпура с соусом
4.	 Блинчик с красной икрой и сливочным сыром

1.	 Медальоны из свинины с толченым картофелем и брусничным соусом
2.	 Индейка с грибным соусом и печеными овощами
3.	 Лосось на гриле с овощным жульеном в сливочном соусе
4.	 Медальоны из говядины с картофелем стоун и соусом демигляс

САЛАТЫ — выберите 3 салата  |  300 г на персону

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ — выберите 1 горячую закуску  |  ≈100 г на персону

IV

•	 Морс ягодный 250 мл
•	 Вода без газа  200 мл
•	 Хлебная корзина

•	 Сезонные фрукты 100 г
•	 Чизкейк 80 г

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ — выберите 6 видов закускок  |  480 г на персону

ГОРЯЧЕЕ БЛЮДО
выберите 1 горячее на каждого человека отдельно, но не более 2-х видов   |  350г на персону

1460 г/чел 
3800₽ на персону


