
 

Свадебное банкетное предложение  

«Северная Венеция» 

Меню банкета 4 500 руб/персона 

Приветственный фуршет в подарок от «Грин Отеля» 

 Крымское шампанское                                                                          1/100 
полусладкое/брют                                                            

 Вода бутилированная г/бг                                                                        0,5 

 Фруктово-ягодные канапе «Веселый ананас»                           1/ 10/10/15    

 Канапе с сыром, ветчиной и маслиной                                        1/10/15/5 
 

Салат «Цезарь» с обжаренными ломтиками куриного филе      Подача порционно         1/160                                                                                                                          

Листья салата под оригинальным соусом с хрустящими гренками и сыром «Пармезан»: 

Салат по-графски  «Де Ла Фер»                                                                                    1/120                                                                        

Отварной  говяжий язык с грибами и сладким перцем подаётся на листьях салата с майонезом и 

огурцами 

Салат «Ницца»                                                                                                                1/120                                                                                                 

Лосось слабой соли, томаты, картофель, зеленый лук, майонез. Подаётся  с королевской креветкой                                           

Мини бутерброды с красной икрой маслом и лимончиком                            1/10/10  

Ассорти мясное «Шаркутье»                                                                1/30/30/30/10 /15/10                       

Коллекция из ломтиков буженины, рулета из свинины с паприкой, рулет из курицы с грибами 

собственного приготовления, ассорти из колбас  т/к,  Пармской шейки.  Подаётся с соленым 

огурчиком, русским хреном, горчицей и маслинами                                                                                                  

Ассорти рыбное «Ла-Манш»                                                                           1/20/20/20/10 

Лосось шеф посола в коньяке, палтуса и масляной рыбы х/к. Подаётся с лимоном и  оливками 

фаршированными анчоусами и маслинами                                                                                                                            

Букет из свежих овощей и зелени                                                                                     1/80         

Острые рулетики из баклажан с сыром и базиликом                                                   1/60  

Ассорти из деликатесных сыров с фруктами и грецкими орехами                       1/40/15                    

Маасдам, Ламбер, Камамбер 



Закуска горячая (на выбор):                                                                                                               

Жульен из лесных грибов                                                                                                1/100                                                                                                                                 

Нежный сливочный жульен под сырной шубкой 

или 

Филе морской рыбы, запеченное с морепродуктами                                                   1/100                                                                                                                                  

Горячее (на выбор):                                                                                                         

Сибас фаршированный морепродуктами и овощами                                             1/300/20                                                                        

Припущенное филе форели в нежных сливках с рубинами красной икры. Подается с отварным 

картофелем.  

Или                                                                                                                                                                                                

Медальоны из свиной вырезки с беконом                                                        1/150/150/30                                      

Готовится с ароматными травами на гриле.  Подаётся с овощами гриль, картофелем Айдахо и 

брусничным соусом                                                                                                                                                         

Хлебная корзинка с лавашем                                            200 гр.  

Морс брусничный                                   1/200  

Без алкогольные напитки (вода, соки)                                                        без ограничения  

Фруктовое ассорти                                   1/200   

Мандарины, яблоки, груши, манго, виноград, киви, бананы, клубника, физалис 

Чай/Кофе (на выбор)                                                              1/150  

 

Обслуживание и текстильное оформление  10% от стоимости заказа. 

 

Дополнительно 

Заказ свадебного каравая 700 руб/кг 

 

Дополнительные бонусы при заказе  

 Номер Люкс со скидкой 50%, комплиментом от отеля и поздним выездом в 

15.00. 

 Скидка на номера для гостей 20% 

 При заказе от 50 человек отель предоставляет туристический автобус от 

ЗАГСА до отеля и в 22.45. от отеля до метро пр. Ветеранов 



 

 

  


