
24-25г БАНКЕТНОЕ МЕНЮ 
Выход, гр   Цена, руб 

 
Фрукты по сезону        1500   2800 
Ягодное ассорти        250/2   2500 

Сырное Плато с виноградом, медом и орешками 
 

✓ Камамбер        30/40   380  

✓ Гауда         30/40   280 

✓ Пармезан        30/40   280 

✓ Горганзолла        30/40   380 

✓ Маасдам        30/40   280  

✓ Козий сыр        30/40   380 

✓ Сулугуни        30/40   280 

Рыбные деликатесы сервируются с лимоном, зеленью и каперсами 
 

✓ Лосось слабой соли       40/20   430 

✓ Форель горячего копчения      40/20   430 

✓ Палтус холодного копчения      40/20   430 

✓ Масляная рыба подкопченная      40/20   350 

✓ Угорь японский копченый      40/20   510 

✓ Осетрина горячего копчения (заказ от 1 кг)    40/20   650 
 
Икра Красная в икорнице на льду с тостами    250    6500 
Икра Черная в икорнице на льду с тостами    250   35000 
  

Мясные  деликатесы сервируются с салатными листьями,  
томатами и соусами Хрен и Горчица 

 

✓ Буженина запеченная с горчицей и медом    40/20   320 

✓ Язык говяжий отварной с хреном     40/20   320 

✓ Телятина запеченная с травами     40/20   380 

✓ Утиное филе подкопченное      40/20   380 

✓ Рулет из индейки с сыром, беконом и базиликом   40/20   320 

✓ Колбаса сырокопченая или сыровяленая    40/20   320 

✓ Ростбиф из говядины       40/20   460 

✓ Говядина сыровяленая       40/20   460 

✓ Сыровяленая свинина       40/20   380 

✓ Рулетики из ветчины с сыром и грибами    150/20/6  550 

Свежие овощи и зелень  
 

✓ Томаты         90/16   250 

✓ Томаты Черри        90/16   390 

✓ Томаты бакинские       90/16   390 

✓ Огурцы         70/16   210 

✓ Перец сладкий        70/16   290 

✓ Редис         50/16   210 

✓ Сельдерей        50/16   210 
 

✓ Укроп         10   100 

✓ Петрушка        10   100 

✓ Кинза         10   100 

✓ Базилик        10   100 

✓ Тархун         10   100 

✓ Зеленый лук     
 

 
 



 

Соленья, маринады  
 

✓ Маринованные томаты с чесноком и кариандром   90/6   320 

✓ Малосольные огурцы с хреном и мятой    70/6   220 

✓ Перец маринованный с базиликом     70/6   320 

✓ Капуста квашеная с клюквой и крымским луком   70/6   220 

✓ Огурцы маринованные       70/6   220 
 

✓ Грузди соленые со сметаной и луком     70/6   550 

✓ Опята маринованные со сметаной     70/6   550 

✓ Белые грибы маринованные с подсолнечным маслом и луком  70/6   690 

✓ Маслины Гигант       100/14   650 

✓ Оливки Гигант        100/14   650 
 
Рулетики из обжаренных баклажан с начинкой Сациви   140/10/2  490 
Рулетики из маринованного болгарского перца со сливочным сыром  160/2   490  
  

Салаты (сервируются в стол, заказ для компаний от 15 человек) 
 

Салат Греческий с брынзой из огурецов, помидор, болгарского перца,  
салатных листьев, оливок, маслин и красного лука с оливковым маслом 220   650 
Салат с говядиной или с фермерской колбасой    220   650 
Салат Столичный с обжаренной курицей и домашним майонезом  220   550 
Салат Мимоза с подкопченным лососем и сыром Моцарелла   220   710 
Классический Винегрет с балтийской килькой     220   450 
Традиционная «Сельдь под шубой»      220   550 

Горячие закуски 
  

Креветки в хрустящем тесте Катаифи с соусом Чилли-Тай (3шт)  90/50/20  650 
Жульен из лесных грибов       130/2   650 
Жульен из цыпленка с грибами      130/2   650 
  
Блинчики с мясом 2 шт на порцию      130/20/2  390 
Блинчики с грибным жульеном 2 шт на порцию    130/20/2  390 
Блинчики с ветчиной и сыром 2 шт на порцию    130/20/2  390 

 
Банкетные горячие блюда  на компанию, Фламбе в зале:  

 
Ножка ягненка, запеченная с травами  
сервированная овощами - блюдо на компанию до 10 персон    7500/600/240/120 9900 
 
Свиной окорок запеченный с молодым картофелем  
и соусом "Дижон"  -  блюдо на компанию до 12 персон    7500/2500/1250/500 9900 
 
Осетрина запеченная со сливочным соусом из маринованных опят 
сервированная печеными овощами - вес по факту тушки    1000/500/200/100 6500 
 
Гусь запеченный с чесноком, бадьяном, корицей и паприкой 
Сервируется с печеными яблоками и брусничным соусом  - вес по факту тушки 1000/500/200/100 2780 
 

 
А ТАК ЖЕ МЫ МОЖЕМ ПРИГОТОВИТЬ:  

Молочный поросенок с квашеной капустой, , Барашек целиком на вертеле, Узбекский плов (заказ от 10 кг),  Судак 
фаршированный муссом из лосося, Камчатский краб, Устрицы (заказ от 50 шт), Гребешки Японские Гигант и 

многое другое!  

ПРОСТО СПРОСИТЕ – ВЫПОЛНЯЕМ ВСЕ ЖЕЛАНИЯ ☺! 
 

 
 
 



Горячие блюда  
(ДОПОЛНИТЕЛЬНО к ОСНОВНОМУ МЕНЮ) 

 
 
Филе судака по-Польски с соусом Тар-Тар     150/120/50/2  790 
Филе трески в сухариках Панко с сырным соусом    150/120/40/10  790 
Куриное филе в апельсиново-ореховом соусе с японским рисом  150/150/50/10  790 
Стейк из горячей буженины с грибным соусом     140/110/40/2  790 
Кордон-Блю (курица) с ветчиной и сыром с грибным соусом   140/112/40  790 
Техасский Брискет (Подкопченная мраморная говядина, медово-горчичный соус)  150/120/50/20  1200 

 
Торт собственного производства с ягодами (заказ от 2х кг) 

 
Торт Медовик          1000/250/2  3100  
Торт Сметанник        1000/250/2  3100 
Торт Наполеон        1000/250/2  3100 
Торт Чиз-Кейк         1000/250/2  3100 
 

Напитки собственного производства 
 
Морс Клюквенный        1000   750  
Морс Облепиховый        1000   750 
Морс Черносмородиновый       1000   750 
Компот из Сухофруктов       1000   650 
 

  
 
 
 
 
 
 
 
 

СПАСИБО,  
ЧТО ВЫБРАЛИ НАШ 

РЕСТОРАН! 
 
 

 
 

  
 


