
МЕНЮ



Каша овсяная  
с топПингом на выбор

180/20 гр / 190 ₽

Блюда из трЕх яиц 

на Ваш выбор: 

скрембл, глазунья, омлет

120 гр / 210 ₽
Добавки на выбор: 

томаты              20 гр / 50 ₽
бекон                     20 гр / 70 ₽
грибы                     20 гр / 60 ₽
сыр                         20 гр / 60 ₽
зелень                 10 гр / 30 ₽

Сырники 

с топПингом на выбор

120/30 гр / 260 ₽

Блины 
с соусом  на выбор                           

100 гр / 210 ₽
мед                      30 гр / 60 ₽
топПинг         30 гр / 80 ₽
сметана         30 гр / 60 ₽
сгущенка     30 гр / 70 ₽

Завтрак 
10:00-12:00

данные фотографии являются рекламным материалом. внешний вид блюд и подача могут отличаться если у вас есть аллергия на какой либо продукт, просим сообщить об этом сотруднику ресторанаданные фотографии являются рекламным материалом. внешний вид блюд и подача могут отличаться если у вас есть аллергия на какой либо продукт, просим сообщить об этом сотруднику ресторана



Холодные 
закуски

Классические рулеты �                                 
из баклажанов
Со сливочным сыром, орехами                                                            
и грузинскими специями

220 гр / 460 ₽

Тартар                                 
из говядины
подаЕм с гренками                                
из бородинского хлеба.         
каперсы, маринованный огурец, 
красный лук,  дижонская горчица                  
и соус ворчестер

170 гр / 610 ₽

Сельдь с молодым 
картофелем 
Сельдь с жареным молодым 
картофелем. ПодаЕм                                
с зелЕным и маринованным луком 
и медовой горчицей

310 гр / 480 ₽

Креветки Северные             
к пиву  

Вареные креветки подаем                                      
на ледяной подушке с лимоном  

750 гр / 2300 ₽

Грузди соленые 
Подаем со сметаной, луком                
и зеленью

100/50 гр / 670 ₽

данные фотографии являются рекламным материалом. внешний вид блюд и подача могут отличаться если у вас есть аллергия на какой либо продукт, просим сообщить об этом сотруднику ресторана



Креветки  
в крахмальном кляре

Хрустящие креветки, глазированные         
в соусе сладкий чили, с миксом салата              

и муссом сладкий васаби

210 гр / 860 ₽

Шампиньоны 
запечЕнные  

с сыром сулугуни
Шампиньоны маринованные � 

в фирменном соусе цезарь,  
запеченные под сырной шапкой  

из сулугуни

270 гр / 530 ₽

Хрустящая курица с 
цукини в сладком чили

Куриные стрипсы в панировке                    
в соусе сладкий чили, слайсами 

цукини и муссом сладкий васаби

200 гр / 510 ₽

Посикунчики мясные 
Самодельные мини-пирожки  

подаем с томатно-пряным соусом               

210/40 гр / 360 ₽

Жульен с курицей        
и грибами 

В сливочном соусе под сырной 
шапкой

210 гр / 410 ₽

Горячие 
закуски

Драники из картофеля     
с семгой слабой соли
Картофельные драники со слабосоленой 
семгой, подаем со сметанно-чесночным 
соусом

290/30 гр / 690 ₽

данные фотографии являются рекламным материалом. внешний вид блюд и подача могут отличаться если у вас есть аллергия на какой либо продукт, просим сообщить об этом сотруднику ресторана



Брускетты

Брускетта с лососем 
и сливочным сыром
Нежный лосось с творожным 
сыром на Чиабатте

150 гр  / 740 ₽

Брускетта                                  
с креветками 
Хрустящая Чиабатта со сливочным 
сыром, салатом айсберг                        
и тигровыми креветками

150 гр  / 640 ₽

данные фотографии являются рекламным материалом. внешний вид блюд и подача могут отличаться если у вас есть аллергия на какой либо продукт, просим сообщить об этом сотруднику ресторана



Салаты
Цезарь с креветками 
Легендарный салат с тигровыми 
креветками, салатом микс, 
помидоры черри под соусом 
цезарь 

230 гр /720 ₽

Салат  
из бакинских томатов
Сочные томаты, красный лук, зелень, 
заправка на выбор сметана или 
оливковое масло

240 гр / 370 ₽

Салат с хрустящим 
баклажаном
Микс салата с томатами, зеленью, 
творожным сыром и ароматной 
кинзой

250 гр / 520 ₽

Салат с мягким сыром  
и свежими овощами
Микс салата со свежими огурцами, 

томатами черри, с творожным сыром, 
заправленный оливковым маслом

250 гр / 560 ₽

Салат оливье                          
с говядиной

Классический оливье с нежной 
говядиной 

180 гр / 490 ₽

Цезарь с курицей су-вид
Нежное куриное филе «су-вид»                     

с миксом салата, томатами черри, 
пармезаном и соусом Цезарь

230 гр / 570 ₽

Теплый стейк салат 
с лососем, томатами 

черри
Лосось  с медово-горчичной 

глазурью, миксом салата, слайсами 
пармезана и соусом понзу

230 гр / 910 ₽
Салат в стиле Нисуаз
Микс салата, черри томаты, 
стручковая фасоль,  яйцо отварное, 
обжаренный тунец, молодой 
картофель Подаем с медово-
горчичной заправкой

300 гр / 620 ₽
Тальята из говядины                   

с зеленью, пармезаном                    
и томатами черри

Говяжья вырезка                        
прожарки medium WeLL,                                                                     

микС салата с томатами  
черри, пармезаном                                       

подаем со сливочно-грибным 
соусом

230 гр / 640 ₽

Салат с куриной 
печенью 
Обжаренная печень с беби 
картофелем, подаем с миксом салата,  
черри томатами, заправленными 
устричным соусом

290 гр / 540 ₽

данные фотографии являются рекламным материалом. внешний вид блюд и подача могут отличаться если у вас есть аллергия на какой либо продукт, просим сообщить об этом сотруднику ресторана



Супы

Суп том ям
Тайский суп с морепродуктами, 

имбирем, лемонграссом и кокосовыми 
сливками

330 гр / 690 ₽

Уха по-русски из двух 
видов рыб
На наваристом рыбном бульоне                   
с судаком и лососем, черРи 
томатами, картофелем и луком порей              
Подаем со свежей зеленью 

300 гр / 640 ₽
Борщ с говядиной

Подаем с зеленью, сметаной,          
настоящим салом на бородинском 

хлебе

310/50/30 гр / 490 ₽

Суп-лапша с курицей 
по-домашнему

Традиционный суп с домашней 
лапшой и куриным яйцом

260 гр / 410 ₽

Грибница 
Суп грибной с красноголовиками 
и шампиньонами на наваристом 

бульоне с картофелем и луком                         
Подаем со сметаной

250 гр / 450 ₽

Тыквенный суп-пюре   
со сливочным сыром

Наваристый крем-суп со сливочным 
сыром и сливками 

ПодаЕтся с чиабаттой с гриля

250 гр / 450 ₽

данные фотографии являются рекламным материалом. внешний вид блюд и подача могут отличаться если у вас есть аллергия на какой либо продукт, просим сообщить об этом сотруднику ресторана



Паста

Паста с креветками в 
соусе том ям 
Фетучини с тигровыми креветками, 
в Том Ям соусе и свежими томатами 
черри, яркими специями и пармезаном

270 гр / 780 ₽

Удон с курицей                   
и овощами 
Пшеничная лапша, цукини, пекинская 
капуста, морковь, болгарский перец, 
шампиньоны, репчатый лук. Подаем          
с устричным и соевым соусами 

270 гр / 550 ₽

Паста карбонара
Спагетти, бекон                                                 
в сливочно-сырном  соусе                              
с пармезаном и зеленью

260 гр / 590 ₽

данные фотографии являются рекламным материалом. внешний вид блюд и подача могут отличаться если у вас есть аллергия на какой либо продукт, просим сообщить об этом сотруднику ресторана



Горячие 
блюда
Стейк лосось  
«по-провански»
Лосось обжаренный на гриле 
подаем с опаленными томатами 
черри и зеленой спаржей                        
с соусом песто

220/30 гр / 1200 ₽

Утиная грудка                   
с муссом из жареного 
картофеля и сливок
Утка су-вид с муссом из жареного 
картофеля, грушевой мостардой           
и моченой брусникой

250 гр / 840 ₽

Рис Тяхан с говядиной 
и овощами 
Жареный рис с яйцом в соевом соусе    
и кунжутном масле. Говяжья вырезка, 
лук репчатый,  морковь, болгарский 
перец, цукини, чеснок

320 гр / 570 ₽

Гуляш из свиной шеи 
в булке  
Нежная свиная шея тушеная                        
с болгарским перцем, пекинской 
капустой и томатами. Подаем                       
в булке собственного производства

370 гр / 960 ₽

Пельмени самолепные         
с мясом 

Домашние пельмени из говядины                                    
и свинины. Подаем со сметаной

200/30 гр / 430 ₽

Бефстроганов                   
из говяжьей вырезки     

с беби картофелем 
Говяжья вырезка в сливочном соусе     

с репчатым луком, чесноком и зеленью                                                        
Подаем с обжаренным беби 

картофелем 

260 гр / 820 ₽

Свиные ребра bbq
ЗапечЕнные, глазированные рЕбра барбекю                                                              

Подаем со сметанно-чесночным                      
соусом

250 гр / 960 ₽

Корейка из свинины        
на кости
Сочная корейка на кости в ярком 
маринаде

230 гр / 740 ₽

Бифштекс мясной 
с картофельными 

дольками 
Сочная котлета из говядины. 

Подаем с картофельными дольками, 
маринованным огурцом, жареным 

яйцом и сливочно-грибным соусом

400 гр / 720 ₽

Пельмени самолепные 
с судаком

Домашние пельмени с судаком 
Подаем со сметаной

200/30 гр / 470 ₽

Альтернативный стейк 
со стручковой фасолью          

и грибами
Говяжья вырезка прожарки Medium well, 
гарнированная обжаренной стручковой 

фасолью и шампиньонами. Подаем              
с перечным соусом 

300/30 гр / 1200 ₽

данные фотографии являются рекламным материалом. внешний вид блюд и подача могут отличаться если у вас есть аллергия на какой либо продукт, просим сообщить об этом сотруднику ресторана



Street 
food
Хот-дог «Датский»                     
с охотничьей 
колбаской                             
и картофелем фри
Ремесленная булочка                                                  
с говяжьей колбаской гриль,                                 
с соленым огурцом, хрустящим луком                                                                    
Подаем с картофелем фри,                       
сладкой горчицей и кетчупом

170/70/30 гр / 430 ₽

Шаурма «Трамплин»
Сочная курица, свежие огурцы, 
капустный салат, белый чесночный 
соус, томаты. Картофель фри подаем         
с кетчупом

350 гр / 460 ₽

Фритюр
Хрустящий микс  

для компании  
с тремя соусами  

и чипсами начос
Крылышки баффало, хрустящая курица 

в сладком чили, гренки, картофель 
фри, сырные палочки, наггетсы                                        

соусы: сметанНо-чесночный, кетчуп, 
сырный фирменный Чипсы начос                   

с томатной сальсой

900 гр / 1700 ₽

Крылышки баффало                    
со сметанно-чесночным 

соусом 
150 гр / 410 ₽

Гренки Бородинские                   
со сметанно-чесночным 

соусом 
100 гр / 310 ₽

Сырные палочки                                       
с брусничным соусом  

100/30 гр / 290 ₽

Наггетсы с кетчупом  
75/30 гр / 220 ₽

Гамбургер «Трамплин» 
фирменный
Мягкая булочка, свежий айсберг,  
сочная котлета из мраморной 
говядины, сыр Чеддер, чипсы 
из бекона, свежие томаты, 
соленые огурцы и соус Трамплин                             
подаем с картофелем фри

410/70 гр / 610 ₽

данные фотографии являются рекламным материалом. внешний вид блюд и подача могут отличаться если у вас есть аллергия на какой либо продукт, просим сообщить об этом сотруднику ресторана



Римская 
пицца
Маргарита
Итальянская классика            
помидоры, моцарелла, базилик

750 гр / 980 ₽

Пепперони 
Самая популярная в мире пицца 
пряные колбаски, моцарелла, томаты, 
базилик

750 гр / 980 ₽

Четыре сыра
Идеальное сочетание моцареллы, 
горгондзолы, чеддера и палермо

750 гр / 980 ₽

Сливочная карбонара
Сливочный соус отлично дополняет 
вкус бекона с сыром

750 гр / 980 ₽

Ветчина и грибы
Ветчина и грибы                         
воздушное тесто                                            
и классическая начинка

750 гр / 980 ₽

Супер мясная 
Томатный соус, моцарелла,        
баварские колбаски, чоризо, 
пепперони, цыпленок, бекон

750 гр / 980 ₽

данные фотографии являются рекламным материалом. внешний вид блюд и подача могут отличаться если у вас есть аллергия на какой либо продукт, просим сообщить об этом сотруднику ресторана



Хачапури                     
по-аджарски

Традиционная «лодочка»               
с яйцом, мягким сыром сулугуни 

и сливочным маслом

750 гр / 490 ₽

данные фотографии являются рекламным материалом. внешний вид блюд и подача могут отличаться если у вас есть аллергия на какой либо продукт, просим сообщить об этом сотруднику ресторана



Большой ужин с мангала
Идеальное блюдо на компанию: Кебаб 
из говядины, Кебаб из курицы, ассорти 
шашлыков  из куриного бедра, свиной 
шеи, куриная и говяжья колбаски                   
Подаем с соусом томатно-пряным                 
и сметанно-чесночныМ 

1000 гр / 2300 ₽

Блюда 
на мангале

Куриные 

Нежные колбаски из куриного мяса

150/70/30/25 гр / 610 ₽

Колбаски с гриля подаем 
с битыми огурцами, 

маринованным луком, 
халапеньо, миксом салата, 

чиабаттой и медовой 
горчицей

Говяжьи гриль 

Колбаски гриль из говядины

150/70/30/25 гр / 610 ₽

Микс колбасок для 
компании 

7 колбасок с гриля                                                                                        
(куриная, говяжья) 

7 шт/900 гр / 2300 ₽

Тарелка BBQ для друзей
Ребра свиные BBQ, корейка                                   
на кости, куриные колбаски, говяжьи 
колбаски, чиабатта, микс салата, 
битые огурцы, лук маринованный, 
петрушка, соус медово-горчичный,                                                       
соус сметанно-чесночный, соус 
барбекю, микс кунжута

1100 гр / 2300 ₽

данные фотографии являются рекламным материалом. внешний вид блюд и подача могут отличаться если у вас есть аллергия на какой либо продукт, просим сообщить об этом сотруднику ресторана



Креветки  
с гриля
Подаем со  свежими томатами                    
и красным луком

150 гр / 670 ₽

Кебаб из говядины
Сочная говядина                                              
со специями и приправами                                       
Подаем с соусом томатно-пряным

150/30 гр / 490 ₽

Креветки с гриля
Подаем со свежими томатами                     

и красным луком

150 гр / 890 ₽

Шашлык 
и кебаб
Шашлык из свиной шеи
Из маринованной мягкой свиной шеи 
Подаем с соусом томатно-пряным

150/30 гр / 480 ₽

Шашлык из семги
Подаем со свежими томатами            
и красным луком

150 гр / 910 ₽

Шашлык  
из бедра курицы
Сочное куриное бедро с мангала 
Подаем с соусом томатно-пряным

150/30 гр / 450 ₽

Кебаб из курицы
Кебаб из куриного бедра и специй     
Подаем с соусом томатно-пряным

150/30 гр / 410 ₽

данные фотографии являются рекламным материалом. внешний вид блюд и подача могут отличаться если у вас есть аллергия на какой либо продукт, просим сообщить об этом сотруднику ресторана



Гарниры

Мятый молодой 
картофель                                   
с розмарином
Беби картофель с ароматным         
розмарином и сливочнЫм маслом

150 гр / 240 ₽

Картофельное пюре
Нежное картофельное пюре

150 гр / 240 ₽

Овощи-гриль терияки
Овощи гриль: перец болгарский, 
цукини, кукуруза, баклажан                                                 
С соусом терияки

180 гр / 340 ₽

Кукуруза гриль
Початок кукурузы с мангала                              
с чесночным маслом

250 гр / 280 ₽

Овощи на пару 
Брокколи, цветная капуста, стручковая 
фасоль, беби морковь

150 гр / 290 ₽

Спаржа с гриля
Свежая спаржа с чесноком и специями

150 гр / 430 ₽

Шампиньоны с гриля
Шампиньоны маринованные                             
в ароматных травах жареные на гриле

150 гр / 320 ₽

Картофель фри 
Подаем с кетчупом

260/30 гр / 330 ₽

Хлеб

Соусы
на выбор: 

Томатно-пряный,  

Песто, Тар-тар, Барбекю,  

Сметанно-чесночный,  

Сливочно-грибной,  

Брусничный 

40 гр / 90 ₽

Хлебная корзинка
Ржаная булочка  1 шт.                             

пшеничная булочка 1 шт.                           
гриссини, чиабатта

110 гр / 150 ₽

Хлебная корзина              
на компанию

Ржаная булочка  2 шт.                
пшеничная булочка 2 шт.     

гриссини, чиабатта

330 гр / 390 ₽

данные фотографии являются рекламным материалом. внешний вид блюд и подача могут отличаться если у вас есть аллергия на какой либо продукт, просим сообщить об этом сотруднику ресторана



Десерты*
Сладкий ролл

Классический блин, творожный сыр, 

яблоко, груша с ягодным соусом,      

ананас консервированный

 180 гр / 320 ₽

Медовик      140 гр / 340 ₽

Чизкейк        140 гр / 320 ₽

Наполеон 
с вишней     140 гр / 360 ₽

* весь ассортимент десертов                      

вы можете уточнить у официанта

данные фотографии являются рекламным материалом. внешний вид блюд и подача могут отличаться если у вас есть аллергия на какой либо продукт, просим сообщить об этом сотруднику ресторана



Кофе
Эспрессо	 30 мл / 170 ₽

Доппио	 60 мл / 260 ₽

Американо	 150 мл / 200 ₽

Капучино	 300 мл / 290 ₽

Латте	 220 мл / 290 ₽

Раф	 300 мл / 340 ₽

Гляссе	 220 мл / 270 ₽

Флэт уайт	 300 мл / 290 ₽

Кофе Айриш крем 	  

с Бейлиз	 220 мл / 340 ₽

Банановый какао	 300 мл / 310 ₽

лавандовый раф 	 300 мл / 340 ₽

айс латте 	 400 мл / 290 ₽

Горячий шоколад 	

с маршмЭллоу                            300 мл / 320 ₽

Сироп в ассортименте* 	 20 мл /  30 ₽

Альтернативное молоко* 	 150 мл /  110 ₽

Чай фирменный 
Облепиховый	 200 мл / 170 ₽

Имбирный	 200 мл / 170 ₽

Лесные ягоды	 200 мл / 170 ₽

Чай 
Классический 

листовой
Ассам	 600 мл / 320 ₽

Сенча	 600 мл / 320 ₽

Чай авторский
Брусника / имбирь / лимон	 600 мл / 390 ₽

Облепиха / цитрус	 600 мл / 390 ₽

Апельсин / смородина	 600 мл / 390 ₽

Малина / мята	 600 мл / 390 ₽

Травяной	 600 мл / 390 ₽

Голубая Масала	 600 мл / 450 ₽

Королевский бергамот	 600 мл / 390 ₽

Манговый улун	 600 мл / 390 ₽

Ягодный Микс	 600 мл / 390 ₽

данные фотографии являются рекламным материалом. внешний вид блюд и подача могут отличаться если у вас есть аллергия на какой либо продукт, просим сообщить об этом сотруднику ресторана



Прохладительные 
напитки

Напитки «добрый»:	  
Кола / Фанта / 
Спрайт / Дюшес                                  500 мл / 180 ₽

вода питьевая	  
Газ / не газ                                           500 мл / 140 ₽

Морс                                                  250 мл /   90 ₽ 
ягодный 	 500 мл / 180 ₽

Палпи	 500 мл / 180 ₽

Напиток энергетический	  
«Горилла»                                      450 мл / 260 ₽

Напиток энергетический	  
«Ред Булл»                                      250 мл / 260 ₽

Лимонад  в стекле: 	  
Тархун / Дюшес / Барбарис               500 мл / 230 ₽

Сок «Добрый»	 200 мл / 120 ₽

Холодный чай «Рич»	 500 мл / 180 ₽

Молочные   
коктейли

Классический	 400 мл / 450 ₽
Ягодный	 400 мл / 450 ₽
орео                                                   400 мл / 450 ₽ 
Мятно-шоколадный              400 мл / 450 ₽
карамельный	 400 мл / 450 ₽ 

Шоколадный	 400 мл / 450 ₽

Лимонады 
Классический	 400 мл / 400 ₽
малина-маракуйя                    400 мл / 400 ₽
мохито	  
Классический / 
Клубничный / Малиновый /              400 мл / 400 ₽  

Лимонады     
на компанию

огуречно-базиликовый	 1000 мл / 800 ₽
мятный                                       1000 мл / 800 ₽

    Холодный чай
ежевика / малина	 400 мл / 190 ₽

апельсин /                                               
смородина	 400 мл / 190 ₽

 

данные фотографии являются рекламным материалом. внешний вид блюд и подача могут отличаться если у вас есть аллергия на какой либо продукт, просим сообщить об этом сотруднику ресторана


