
Холодные закуски 

Ассорти из сезонных овощей 

Свежие огурцы, томаты, болгарские перцы с ароматной зеленью 
340 

200/10 г 
 

Соленья по бабушкиному рецепту 

Квашеная капуста, ядреные бочковые помидоры и огурцы, черемша, 
моченое яблоко 

520 
480 г 

 

Ассорти из лесных грибов 

Традиционное лукошко с маринованными груздями, опятами, маслятами 
850  

150/30 г 
 

Баклажаны с сыром и орехами 

Нежные рулеты из баклажанов с начинкой из сыра,грецкого ореха и 
чеснока с майонезом 

295 

115 г 
 

Капрезе 

Нежный сыр моцарелла с томатами и соусом песто 
680  

300 г 
 

Сырное ассорти 

Сыр пармезан, дор блю, камамбер, чеддер, подается с домашним медом, 
орехами и виноградом 

650 

120/80 г 
 

Ассорти рыбное 

Копченый угорь, нежное филе слабосоленого лосося, масляная рыба 
холодного копчения, подается со вкусовым сливочным маслом 
собственного приготовления 

1450 

140/40 г 
 

Семга слабосоленая 

Нарезка из нежного филе слабосоленого лосося 
1350 

100/30 г 
 

Филе сельди с отварным картофелем 

Бочковая сельдь подается с луком и отварным картофелем с укропом 
270 

100/100/50 
г 

 

Форшмак 

Воздушный мусс из сельди, масла сливочного, моченых яблок и 
лука,подается на тостах 

330 
200/50 г 

 

Ролл из лаваша с лососем и нежным сыром  
Легкий творожный сыр, сливки, листья салата, лимон, помидоры черри в 
лаваше 

450 

160/20/20 г 
 

Блинчики с семгой домашнего посола 

Нежные блинчики с лососем и легким творожным сыром 
540 

100/100/30 
г 

 

Мини-рулеты из лосося 

С начинкой из легкого творожного сыра 
815 

140/40 г 
 

Ассорти мясное  
Нежная варено-копченая шейка, куриный рулет собственного 
производства, колбаса сырокопченая и варенокопченая 

570 
185 г 

 

Ассорти мясное деликатесное 

Приготовленная по специальному рецепту буженина, куриный рулет 
собственного приготовления, домашняя варено-копченая вырезка 
говядины 

580 

150/30/20 г 
 

Язык отварной 

ломтики отварного говяжьего языка с соусом хрен 
695  

150/30/30 г 
 

Сало 

Нарезанное тонкими ломтиками домашнее сало соленое и копченое, 
подается с горчицей, чесноком и зеленью 

365 

100/50/35 г 
 

Рулеты из карбоната с сыром 

Пикантные ломтики карбоната с начинкой из сырного мусса 
165 

80 г 
 

Паштет из куриной печени 

в лепестках миндаля с пшеничными тостами и кисло-сладким соусом 
290 

100/80/60 г 
 

Мясо провансаль из говядины 

Заливное из нежнейшей телятины 
415 

 200 г 
 

Мясо в цахтоне  
отварная телятина в остром сливочном соусе с чесноком 

505 

150/10 г 
 

 
Салаты 



Оливье 

Традиционный салат с куриным филе или ветчиной на Ваш выбор 
230  

155 г 
 

Сюита 

Копченая куриная грудка, шампиньоны, помидор, стручковая фасоль, 
грецкие орехи под майонезной заправкой 

280  
190 г 

 

Тосканский 

Филе цыпленка, шампиньоны, салат романо, огурец, черри под 
майонезная заправка 

480  
196 г 

 

Цезарь с куриной грудкой 

Филе цыпленка на гриле, салат айсберг, соус цезарь, 
крутоны,перепелиное яйцо,черри 

670 
212 г 

 

Цезарь с креветкой 

Королевские креветки на гриле, салат айсберг, соус цезарь, крутоны 

810 
218 г 

 

Руккола, креветки, пармезан 

Легкий салат, заправляется оливковым маслом, бальзамиком 
750 

150 г 
 

Чука с лососем 

Водоросли Чука в ореховом соусе, слабосоленый лосось, масло оливковое, 
соус песто 

680 

250 г 
 

Экзотика 

Свежий тропический салат с креветками и ананасом, под майонезной 
заправкой 

590 

185/10 г 
 

Дары Италии 

Тигровые креветки, мидии, морской гребешок, салат-микс в томатно 
сливочной заправке 

1230 

260  
 

Сельдь под шубой 

свекла, морковь, яйцо, сельдь, картофель, майонез 
200  

180 г 
 

С языком и курицей гриль 

С болгарским перцем, огурцом под сметанно-майонезной заправкой 
370 

155г 
 

Будапешт 

Насыщенный мясной салат с отварной говядиной, томатами, сладостью 
болгарского перца, маринованным луком, под чесночной заправкой 

360 

150 г 
 

Москвичка 

С отварной телятиной, грибами, маринованные огурцами, луком, под 
пикантной заправкой 

395 

160 г 
 

Греческий  
Свежий салат с томатами, болгарским перцем, огурцами, маслинами, 
сыром фета, салатом айсберг 

335 

200 г 
 

Боярыня 

картофель отварной, колбаса вареная,яйцо куриное, лук зеленый, опята 
маринованные 

230  
160 г 

 

 

 
Горячие закуски 

Сырные палочки моцарелла 

Мягкий сыр моцарелла в хрустящей панировке 
385  

140 г 
 

Жюльен в булочке 

С куриным филе и грибами, запеченный под сырной шапкой 
340  

220 г 
 

Жюльен куриный с грибами 

С куриным филе и грибами, запеченный под сырной шапкой 
290 

220г 
 

Шампиньоны фаршированные 

Шампиньоны первой категории, запеченные с зеленью, сыром, сливками и 
майонезом 

420 

180 г 
 

Куриные стрипсы 

Нежнейшее куриное филе в хрустящей панировке 
280  

100 г 
 

Судак в кляре 

Сочное филе судака в нежном кляре 

415 
100 г 

 

Креветки в темпуре 

Пикантные тигровые креветки в панировке, подаются с острым соусом 

780  
150/50 г 

 



спайси 

Мидии запеченые с рисом 

Гигантские мидии, фаршированные с рисом, запеченные под сливочно-
икорном соусом 

595 

180 
 

Закуска по-кавказски 

Запеченный отварной язык, с жаренными шампиньонами, луком, чесноком 
и сметаной 

585 

200 г 
 

Манты 

С начинкой на Ваш выбор: мясные или мясо с картофелем. Подаются с 
зеленью и сметаной 

280  
150/30г 

 

Долма с говядиной, свининой 

Подаются с зеленью, сметаной 
485  

200/60г 
 

 
Горячие блюда из птицы 

Куриное филе в беконе под соусом песто 

Сочное куриное филе, завернутое в подкопченный бекон, на 
картофельном пюре 

640  
150/100/30 

г 

 

Причуда лайт 550  

Римские каникулы 475  

Тимбал из куриного филе с белыми грибами 

Запеченное рубленное куриное филе, фаршированное белыми грибами и 
шампиньонами, подается с рисом микс и соусом Песто 

475  
100/100/20 

г 

 

 

Горячие блюда из рыбы 

Судак от Валентинчика 

Запеченное нежное филе судака под майонезным соусом с помидорами и 
сыром 

625 

150/40 г 
 

Подкопченный судак на булгуре 

Подкопченное и обжаренное на гриле филе судака на подушке из булгура, 
томаты вяленые, микс-салат, сыр пармезан, сливки 

560  
100/80/5 г 

 

Стейк из лосося на гриле  
подается на подушке из шпината в сливочном соусе с пармезаном 
 

1820 

150/40/25 г 
 

Стейк из лосося в сливочно-икорном соусе 

 

2175  
130/70/50 г 

 

Горячие блюда из мяса 

Отбивная Италия 

Сочная свиная отбивная из карбоната, запеченная с помидорами и 
сыром 

580 

100/75/165 
г 

 

Отбивная Причуда 

нежная телячья вырезка маринуется в ликере “Амаретто”, запекается 
с овощами под сыром, подается с картофелем по-деревенски 

930 

160/80 г 
 

Медальоны из говяжьей вырезки  
Нежная вырезка говядины, под сливочно-грибным соусом, подается со 
стручковой фасолью, обжаренной с болгарским перцем и чесноком 

1260 

170/70/20 г 
 

Телятина ЕР-ТА 

Нежная телячья вырезка обжаривается, подается с острым соусом из 
рубленой зелени (кинза, петрушка, бальзамический уксус) 

950 

200 г 
 

Стейк из свинины на гриле 

Сочная шейка , обжаренная на гриле, подается с картофельными 
дольками 

690 

150/100 
/20г 

 

Эскалопчик от Вероники 

нежная свиная корейка обжаривается и подается с овощами,кинзой и 
грибным соусом,блюдо дополняет картофель по-деревенски 

6505 

150/80/75 
 



Чанахи 

жаркое из говядины,запеченное с картофелем,баклажанами,свежими 
помидорами, болгарским перцем,чесночком вглинянном горшке 

640 

300г 
 

 
Горячие блюда на общий стол 

Ассорти из шашлыков 

приготовленные на углях: шашлыки  из курицы,свинины и люля кебабы  
из курицы и говядины с овощами гриль и запеченным картофелем 

2125  
1000/100 г 

 

 
Блюда на мангале 

Шашлык из свиной шеи 

  
670 

130 г 
 

Шашлык из баранины  980 

110 г 
 

Шашлык из куриного филе 400 
130 г 

 

Шашлык из индейки 480  
130 г 

 

Люля кебаб из цыпленка 420 

200 г 
 

Люля кебаб из говядины 430 

200 г 
 

Семга гриль с овощным шашлычком 1135 

160 г 
 

Грибы гриль 395 

200 г 
 

Овощи на углях 480 

200 г 
 

 
Картофель на мангале 150 

200 г 
 

 
Соусы 

Горчица 50 

50 г 
 

Кетчуп 50 

50 г 
 

Майонез 50 

50 г 
 

Масло сливочное 70 

50 г 
 

Мёд 70 

50 г 
 

Сметана 50 

50 г 
 

Соус из кинзы с чесноком 80 

50 г 
 

Соус к мясу 80 

50 г 
 

Соус к рыбе 50 

50 г 
 

Хрен со сливками 50 

50 г 
 

Соус шашлычный с кинзой 50 

50 г 
 



Специальное предложение 
(ЦЕНЫ УТОЧНЯТЬ) 

Судак фаршированный  

Щука фаршированная  

Поросенок 

запеченный целиком 

 

Цыпленок фаршированный  

 
Гарниры 

Картофель по-деревенски 270 

150 г 
 

Картофель фри 220  
150 г 

 

Картофель отварной с маслом и зеленью 110  
150 г 

 

Рис с овощами 110  
150 г 

 

Булгур 180  
150 г 

 

Фасоль стручковая 260 

150 г 
 

Фуршетное меню 

Канапе: 

- с беконом                             

- с бужениной и огурцом   

- с креветкой 

- с сыром и маслинами 

- с сыром и оливками 

- с семгой 

- с сыром и виноградом 

- сельди с луком 
 

 
60 
70 
70 
60 
70 
50 

120 
70 
60 

 

Тарталетки: 

- с красной икрой 

- с салатом Английский 

- с салатом Французский 

- с ветчинным муссом 
 

 
 

Тосты: 

- с бужениной и соленым огурцом 

- с куриным рулетом и свежим помидором 

-  с м/с семгой и маслом 

- с языком, горчицей и помидором 

- с сыром, маслом и зеленью 

- с карбонатом, свежим огурцом и соус хрен  

- с форшмаком из сельди                                                                              
 

  
290 

85 
85 
85 

 
        
 
 
 
           

85 
85 

220 
85 
85 
85 
85 

 

 

Хлеб 

Хлебная корзина 80  



Булочка по-французски 30  

Булочка по-деревенски 38  

Нарезка продуктов гостей 

Мясо/Рыба/Сыр 500р/кг  

Овощи 250р/кг  

Тарталетки 10р/шт  

Конфликт меню 

Рюмка 150 

Фужер 300 

Тарелка большая 300 

Тарелка пирожковая 200 

Чашка чайная 200 

Блюдце 150 

Ваза фруктовая 300 

Дверь 5000 

Стул 5000 

Салатник маленький 200 

Салатник большой 300 

Графин 300 

  

  

  

 


