
МЕНЮ



МОРЕПРОДУКТЫ
ИЗ АКВАРИУМА

Устрица Дальневосточная          1 шт   320 Устрица Фин де Клер          1 шт  480

Устрицы подаются как живыми, так и запечёнными 
под фирменным соусом на открытом огне



МОРЕПРОДУКТЫ
ИЗ АКВАРИУМА

БАССЕЙН

Морской ёж                                                    320 
с перепелиным яйцом         
и соусом на основе соевого

Анадара                                                          690
Подаётся с васаби и соевым соусом

Радужная форель                       100 гр  350 
запечённая в хоспере 
Целиковая форель, запечённая 
на открытом огне с икорным соусом 
на основе мартини

Жаренный карп в масле                100 гр  190
Целиковый карп с хрустящей корочкой 
с соусом Ромеско

 

Соте из беломорских мидий           400 гр   850

- в соусе Блю Чиз
- в соусе Наполи
- в соусе Бешамель

Мидии подаются с чесночным багетом 
и зелёным маслом

Стерлядь запеченная                    100 гр  580
целиком в печи
Осётр, запеченный целиком в печи 
с соусом Голландез

Устрица Фин де Клер          1 шт  480

- блюдо на компанию - веган - шоу подача - фирменное блюдо - блюдо на двоих - острое



ЗАКУСКИ

Тигровые креветки             
в соусе Сливочный биск 
со шпинатом и брокколи 
Сочные креветки, томлёные 
в сливочном соусе 
и запеченные под сыром

5 шт\10шт  590\940



ЗАКУСКИ

Антипасти                                           1250
с итальянскими деликатесами
Итальянское салями, прошутто, 
рассольная моцарелла, артишоки 
на гриле и вяленые томаты 
с ассорти оливок, пармезан

Вителло Тонато \ Туна Тонато      540   

Тарелка Дары Морей                  1450\950
целая или 1\2 порции

Сёмга шеф-посола со сливочным сыром, 
эсколар х/к с цукини и соусом Айоли, тунец реа 
с соусом Тонато, кальмар в соусе тар-тар, 
креветка с оливковой капонатой в сочетании 
с соусами Манго-Чили и Понзу

Мясная доска                                            980
Ростбиф из розового телёнка, телячий язык,
в сочетании с куриным галантином и паштетом 
из печени кролика со сливочным кремом

Ассорти итальянских сыров                 920
выдержанных и молодых с цветочным безе 
и медовыми сотами

Парма с грушей на подушке                 750
из сливочного сыра
Итальянский свиной окорок в сочетании 
со спелой грушей на подушке из сливочного сыра, 
идеальная летняя закуска под вино

Фрито мисто из кальмара,                     940
креветок и мидий с цукини
Хрустящие морепродукты и цукини 
в тончайшем кляре с соусом тар-тар 
и томатной сальсой

Спелые томаты со страчателлой        590 
и трюфельным маслом
Классическая закуска капрезе 
в авторском исполнение с чёрным перцем, 
трюфельным маслом и рукколой

Баклажаны Пармеджано                       590
по тосканскому рецепту

Ассорти оливок и маслин                            390
в соусе Песто      



Гребешки Сен Жак с муссом        
из цветной капусты, белыми грибами 
и трюфельным маслом
Дальневосточный гребешок, обжаренный 
с белыми грибами на нежном пармантье 
из цветной капусты и бобами эдамаме

1350



ХАШБРАУНЫ
Подушечки из хрустящего картофеля 

С паштетом                                    2 шт  190
из печени кролика   
и ягодным конфитюром  

С рыбно-сливочным               2 шт  360
риетом

С форшмаком                            2 шт  240
из балтийской сельди 
и зелёного яблока 

Ассорти хашбраунов             6 шт  750

- блюдо на компанию - веган - шоу подача - фирменное блюдо - блюдо на двоих - острое



САЛАТЫ

Большой зелёный салат                           
с соусом Терияки, бобами Эдамаме 
и опаленным авокадо \ с тунцом 
Боул с ростками фасоли, слайсами огурца 
и цукини, на зелёном салате с бобами эдамаме
и опаленным авокадо, с кунжутной заправкой 
и кинзой

540\750



САЛАТЫ

Мимоза с угрем,                              690
сливочным сыром и авокадо
Классический салат в авторском исполнении 
с добавлением угря

Салат с печёной тыквой,                             590
креветками, миндалем 
и апельсиновым соусом

Цезарь  			                 490\720
с цыплёнком\креветками
Классический салат на листьях Романо 
с фирменным соусом на основе анчоусов 
и пармезана со спелыми томатами

Салат с хрустящими баклажанами     590
Хрустящие баклажаны в соусе Свит Чили 
на спелых томатах с красным луком 
и сыром Страчателла

Салат с куриным филе, 		                  450
печёным перцем и ореховым соусом 
Ломтики куриного филе су-вид в сочетании 
с нежным печёным перцем, миксом салата 
и ореховым соусом



САЛАТЫ

Салат Фрутти де Маре с манго,
креветками и кальмаром
Яркий салат, сочетающий в себе сладость 
манго, вкус морепродуктов и соус Айоли 
на листьях зелёного салата с авокадо

690



САЛАТЫ

Тёплый салат с ломтиками            520
кальмара и цукини 
в соусе Свит Чили
Ломтики командорского кальмара, обжаренные 
с цукини и томатами Черри в пряном соусе 
Свит Чили на листьях зелёного салата с кунжутом

Салат с куриной печенью,                     420
обжаренной в ореховом соусе 
Подаётся на листьях салата 
с печёной свеклой и сливочным кремом

Оливье с ростбифом и соусом Айоли    420
Классический салат 
с соусом Айоли и ростбифом

Салат с ростбифом                                  560
и опаленным ананасом
Салат в азиатском стиле с ростбифом 
из розового телёнка с опаленным ананасом 
и насыщенным вкусом соуса на основе соевого 
с добавлением кунжутного масла

Греческий салат с сыром Фета           480
и фокаччей
Классический овощной салат с нежным сыром 
фетакса, фокаччей и красным луком, 
заправка на основе оливкового масла 
и бальзамического уксуса

- блюдо на компанию - веган - шоу подача - фирменное блюдо - блюдо на двоих - острое



СУПЫ

Щи зелёные с яйцом, щавелем и уткой
Летний суп на основе куриного бульона, 
с добавлением щавеля, яйца пашот 
и ломтиков утиного магре

460



СУПЫ

Том Ям с морепродуктами            750
Традиционный тайский суп с морепродуктами,  
рисом, с ярким насыщенным острым вкусом 
и послевкусием лайма и кокосового молока

Картофельный крем-суп              560 
с подкопчённым палтусом 
Крем-суп из картофеля и корня сельдерея, 
с добавлением цветной капусты, подаётся 
с муссом из пармезана и ломтиками 
подкопчённого палтуса

Тыквенный крем-суп:

- с креветками                                          480
- с телятиной                                             480
- с сыром Дор Блю                                  390

Нежный суп из печёной в меду тыквы, 
по вашему желанию на сливках 
или кокосовом молоке

Куриный бульон 			              350
с лапшой и овощами
Насыщенный куриный бульон 
с пшеничной лапшой, морковью 
и ломтиками курицы су-вид, яйцом пашот, 
украшается перцем и зелёным луком

Борщ с томлёной говяжьей щекой           450
Насыщенный мясной борщ на основе 
печёной свеклы с томатом, гвоздикой 
и бадьяном с растушенной говяжьей щекой

Прозрачная уха			                  550
с тремя видами рыбы
Наваристый рыбный бульон с добавлением 
молодого картофеля и моркови



МЯСО & ПТИЦА

Тальятта из розового телёнка 
с жареными грибами, кенийской фасолью 
и горчично-сливочным соусом
Тальятта из розового телёнка, приготовленная
су-вид в сочетании с жаренными грибами 
и зелёной фасолью в сливочном соусе 
на основе белого вина с добавлением горчицы

1050



МЯСО & ПТИЦА

Утиная грудка                                   680
с брусничным соусом 
на подушке из корня сельдерея
Ломтики утиного магре на подушке 
из морковного пюре в сочетании 
с ярким ягодным соусом

Куриная грудка су-вид с булгуром          580
и муссом из пармезана

Стейк Рибай                                         100 гр   1150
Мраморный стейк зернового откорма, 
с печёным чесноком и соусом демигляс

Бефстроганов из говядины                         1100
с хашбрауном и грибами
Нежная говяжья вырезка, томлёная 
в сливочном соусе с грибами, 
в сочетании с хрустящими хашбраунами 
и битыми огурцами

Филе миньон                                                  1750
из мраморной вырезки 
с жюльеном из корня сельдерея 
и жареным шпинатом
Медальоны из мраморной вырезки, на подушке 
из корня сельдерея с соусом демигляс, 
рекомендованная прожарка медиум

- блюдо на компанию - веган - шоу подача - фирменное блюдо - блюдо на двоих - острое



МЯСО & ПТИЦА

Телячьи щёчки, томленые                       
с полентой и соусом Велуте
Растушенные с овощами телячьи щёчки на 
заваренной кукурузной крупе с соусом демигляс 
с жемчужным лучком и попкорном из гречи

950



МЯСО & ПТИЦА

Цыплёнок корнишон              1450\780
запечённый под медовой 
корочкой на белой фасоли 
с зелёным чили перцем 

Котлета Пожарская                                    550
на картофельном пюре 
с грибным соусом

Гранд-биф                                                    990
из мраморной говядины 
Натуральная мясная котлета с перечным соусом, 
яйцом пашот и жареными шампиньонами

Медальоны из свиной вырезки                590
с картофельным штруделем 
и сливочно-горчичным соусом

целый\половина

Шницель по-венски                                      790
с перечным соусом, яйцом пашот 
и картофелем фри
Шницель из мраморной говядины в панировке, 
обжаренный до румяной корочки с яйцом пашот, 
пряным соусом на основе 5 перцев 
и красного вина



ГРИЛЬ & ХОСПЕР

Камбала на углях со шпинатным   920 
Песто и грецким орехом

Шашлык из овощей                         450
Помидоры, цукини, баклажан, 
шампиньоны и болгарский перец 
в фирменном маринаде, приготовленные 
на углях до румяной корочки

Шашлык из филе индейки              750
с ананасом
Нежная грудка индейки, маринованная 
в сметане с ломтиками свежего ананаса, 
приготовленная на углях

Куриный шашлык в соусе Терияки           560
с зелёным луком
Сочное бедро цыпленка, запечённое на углях, 
в соусе Терияки с кунжутом и зелёным луком

Люля-кебаб из цыпленка                            490
Нежный фарш из цыплёнка с луком, 
обжаренный на открытом огне

Люля-кебаб из баранины                            690
Сочный фарш из баранины с луком и зеленью, 
приготовленный на открытом огне

Люля-кебаб Болгарский                            560
Люля-кебаб, приготовленный из трёх 
видов мяса с добавлением овощей 
и запечённый на углях

Шашлык из свинины                                     660
Шашлык из сочной свиной шеи, 
приготовленный на открытом огне

Сибас на углях		                           1200
Средиземноморский сибас, 
приготовленный на углях 
с лимонным перцем и соусом тар-тар

Каре барашка                                              1350
Рёбрышки барашка запечённые на углях 
в фирменном соусе BBQ



Ассорти шашлыков                        3600
Куриные, бараньи и Болгарские люля-кебаб на 
тонком лаваше с тремя видами соусов, шашлыком 
из свинины, курицы и каре барашка

ГАРНИРЫ
Молодой картофель, жареный                  240
с грибами и луком 

Картофельное пюре с соусом                    220
Демигляс и луком фри

Цветная капуста, жареная                         280
в сухарях с соусом Терияки

Сливочный птитим с муссом                       290
из пармезана

Картофель фри с кетчупом                         340

Жаренные шампиньоны                              320
с красным луком

Все шашлыки подаются 
с гарниром из маринованного лука, 

капусты и соусом

- блюдо на компанию - веган - шоу подача - фирменное блюдо - блюдо на двоих - острое



РЫБА & МОРЕПРОДУКТЫ

Соте из морепродуктов с ломтиками 
морского окуня, кальмарами, 
креветками и мидиями 
в Средиземноморском соусе 
с чесночной чиабаттой 

1550



РЫБА & МОРЕПРОДУКТЫ

Стэйк из форели на сливочном      950 
птитиме с соусом Ромеско
Радужная форель на подушке 
из сливочного птитима с соусом ромеско 
и муссом из пармезана

Щучьи кнели с картофельным пюре   790 
и грибным соусом
Подаются с релишом из маринованных огурцов

Сибас Аква Пацца                                  1450
со спелыми томатами
Классическое итальянское блюдо, 
дословно переводиться как «мутная вода», 
приготовленное в соусе Наполи на основе 
спелых томатов с добавление соуса биск 
и белого вина с маслинами
 

Палтус на печеном перце                     1150
в сливочном соусе 
на основе шафрановой водки
Филе синекорого палтуса, приготовленное су-вид 
на сливочном жюльене со свежим шпинатом

Филе мурманской трески                      850
с соусом Беарнез и эстрагоном 
на трюфельном пюре с грибами
Нежное филе мурманской трески, запечённое 
на пюре с добавление трюфеля и грибов, 
в сочетании с нежным соусом на основе вина 
и яичных желтков

Филе морского окуня, обжаренное         490
с цукини в устрично-сливочном соусе 
на основе белого вина
Подаётся с картофельным пюре

Дальневосточный кальмар                        620
на гриле 
с соусом тыквенный Том Ям, томатной сальсой 
и жареными цукини



ПАСТА

Фетучини с брокколи 
и креветками 
в соусе Сливочный Биск 
и петрушкой

680

Паста Сицилиана с овощами        690
в томатном соусе и сыром страчателла

Спегетти Карбонара                        590
Классическая римская паста 
в русском стиле с добавлением сливок

Паста с говядиной и грибами        640
в сливочном соусе с добавлением 
трюфельного масла



Пицца Карбонара                                         490
Классическая пицца с беконом 
на белом соусе с желтком

Пицца Маргарита с моцареллой             440
Классическая пицца на красном соусе 
с сыром и базиликом

Пицца со страчателлой,                             690
рваным мясом и луком конфи
Сочная мясная пицца с рваным мясом
в сочетании с печёным перцем 
и молодым сыром страчателла

ПИЦЦА

Груша & Горгонзола                        640
с кедровыми орешками
Яркая сырная пицца с четырьмя видами сыра, 
мёдом и спелой грушей

Прошутто & Фунги                            540
Великолепное сочетание ветчины, сливочного 
сыра и грибов на красном соусе

Пицца по-деревенски                                  590
Пицца на белом соусе с беконом 
и картофелем с маринованными огурцами

Пеперони с халапеньо                                560
Классическая пицца с пряными ломтиками 
пеперони на красном соусе 
с перцем халапеньо

Хачапури по Мегрельски                            690

Хлебная корзина                                           240

- блюдо на компанию - веган - шоу подача - фирменное блюдо - блюдо на двоих - острое




