
БАНКЕТНОЕ
МЕНЮ

TATARSTAN
R E S T A U R A N T

ПОЖАЛУЙСТА, ПРИМИТЕ К СВЕДЕНИЮ,
 ЧТО К СТОИМОСТИ ВАШЕГО ЗАКАЗА

БУДЕТ ДОБАВЛЕНО +10% ОТ СТОИМОСТИ ЗАКАЗА 
ЗА ОБСЛУЖИВАНИЕ.
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295г
Овощное ассорти 350₽
Помидоры свежие,огурцы свежие,перец
болгарский,оливки,маслины,лук зеленый,листья салата

340г
400₽

120/5г

700₽

210/45г

1100₽

ХОЛОДНЫЕ
ЗАКУСКИ

АССОРТИ ИЗ ЗАПЕЧЕННЫХ
ОВОЩЕЙ
Баклажаны запеченные с помидорами,рулетики из
баклажанов с добавлением сыра,кабачки в кляре

МЯСНая гастрономия
Буженина, говядина деликатесная, казылык, язык
говяжий, зелень

РЫБНОЕ АССОРТИ
Семга слабо/с, рыба масленная хол/к, палтус хол/к,
лимон, зелень

ФРУКТОВОЕ АССОРТИ
Фрукты четыре вида по сезону 

580₽
500г

СЫРНОЕ АССОРТИ
Богатое сочетание нескольких видов сыра на выбор
4 вида, мед, виноград

910₽
200/100/50г

МЯСНОЕ АССОРТИ 
Рулет из птицы, колбаса сырокопченая, буженина,язык
говяжий, зелень

640₽
120/5г
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200г
ШАМПИНЬОНЫ ЗАПЕЧЕННЫЕ 500₽

280г

460₽

100/50/25г
320₽

400г
400₽

ХОЛОДНЫЕ
ЗАКУСКИ

ЗАКУСКА ИЗ БАКЛАЖАНОВ
Рулетики из баклажанов с начинкой из свежей
зелени,тертых орехов, сыра “Фета” и томатов

Сельдь с луком и картофелем
Филе пряной сельди с маринованным луком и
картофелем

Ассорти соленых овощей
Маринованные: огурцы,томаты,капуста,лук,грибы

тарталетки с красной
икрой

720₽
1 шт.

Брускетты с мясным 

Обжаренные брускетты, утка сырокопченая, говядина,колбаса
сырокопченая,вяленые помидоры,сыр,зелень

1250₽
6 шт.

Рыбное плато
Кета хол/к, скумбрия хол/к, сельдь слабо/с, зелень, лимон

420₽
90/25г

Рыба в клЯРе
(На выбор треска или кета) с зеленью

330₽
200г

Брускетты с Рыбным 

Обжаренные брускетты, семга, селедка,лук красный,вяленые
помидоры,икра,зелень,сыр, моцарелла

1800₽
4 шт.

(Ассорти)

(Ассорти)
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150г
ЖУЛЬЕН охотничный 320₽
Жульен на сливках с курицей, грибами и сыром

150г
290₽

150г
360₽

ГОРЯЧИЕ
ЗАКУСКИ

Жульен из грибов
Жульен на сливках с грибами и сыром

Жульен с языком и
грибани
Жульен на сливках с языком, грибами и сыром

Куриный шашлычок 460₽
150/50гПодается с соусом на выбор
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215г
Салат греческий 380₽
Салат из помидоров, огурцов, болгарского перца, брынзы с
итальянской заправкой

340г
450₽

275г
460₽

215г
600₽

САЛАТЫ

Салат ассоль
Говяжий язык, корнишоны, фасоль консервированная,
болгарский перец,  кунжут, соус с оливковым маслом

Салат ирландский
Помидоры свежие, листья салата, перец болгарский, лук
маринованный, говядина деликатесная, под заправкой из
соуса

Салат цезарь с креветками 
Креветки,томаты Черри,листья салата,хрустящие
гренки,сыр “Пармезан”, соус “Цезарь”

САЛАТ от шефа
Корейская морковь, лук красный,фасоль красная
консерв.,филе птицы,сухарики,майонез

410₽
250г

Салат с уткой в
медовом соусе
Мясо утки,микс листьев
салата,авокадо,апельсин,помидор Черри,медовый соус

620₽
195г

Фирменный салат
ТАТАРСТАН
Филе птицы, соленые огурцы, чернослив, орехи грецкие,
яйцо, майонез

310₽
230г

Салат цезарь с Курицей 
Куриная грудка,томаты Черри,листья салата,хрустящие
гренки,сыр “Пармезан”, соус “Цезарь”

390₽
215г
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80/240г
420₽

200г
350₽

СУПЫ

Солянка мясная сборная
Приготовлена на мясном бульоне с добавлением мясных
продуктов,маслин,оливок,соленых огурцов,каперсов

Пельмени мусульманские  с
кониной
Вкусные и сытные пельмени готовятся из мяса
конины,говядины и лука

Бульон с эчпочмаком
Домашний бульон с традиционной татарской выпечкой

Шурпа из говядины 380₽
75/300г

Уха из красной рыбы
Ароматный суп на рыбном бульоне,филе рыбы,лук,картофель

490₽
50/300г

Лапша домашняя
Насыщенный куриный бульон с ломтиками курицы и
домашней лапшой

210₽
100/203г

360₽
75/250/3г

Финская сливочная уха
из красной рыбы
Суп-уха из наваристого бульона семги и сливок

520₽
50/300г

Бульон со слоеными
пирожками
Наваристый,куриный бульон подается с двумя пирожками с мясной
начинкой

230₽
120/230г

Насыщенный бульон из мяса на кости с картофелем и
овощами
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145г
Рыба красная в фольге 630₽
Низкокалорийная красная рыба Нерка с овощами

100/50г
1340₽

150/50/60г

690₽

ВТОРЫЕ 
БЛЮДА

Семга под сливочным
соусом

Говядина тушеная по-казански
Длительное томление говядины с овощами придает блюду
не повторимый вкус

филе птицы в апельсиновом 
соусе с анонасом

Говядина под
шпинатным соусом

620₽

Утка с апельсинами
Филе утки замаринованное в апельсиновом,
сицилийском соке и специях

750₽
150/50г

590₽
100/100г

Длительное томление говядины с овощами придает блюду
не повторимый вкус

100/50г

Свинина по купечески
Изысканное блюдо запеченное из отбивной свинины с
ананасами,луком,сыром,помидорами

620₽
150/50г
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ГАРНИРЫ

Овощи гриль
Баклажан,кабачок,перец
болгарский,томаты,морковь,травы,тимьян

180₽
150г

Картофель фри
Картофель обжаренный во фритюре

180₽
150г

Картофель по деревенски
Картофель со специями и чесноком запекается в духовом
шкафу

180₽
150г

Картофель запеченый 180₽
150г

Кыстыбый с картофелем
Классический кыстыбый- тонкая лепешка с начинкой из
картофеля

180₽
2 шт/150г



4 шт.

Горчица

180₽

35₽

35₽

Хлебная корзинка

1 шт.

08
ХЛЕБ

СОУСЫ

Булочка белая

Булочка ржаная
1 шт.

Соус томатный

Соус тайский

Соус тар-тар

Соус сырный

Соус сметанный  

Соус барбекю

Соус кисло-сладкий

70₽

70₽

70₽

70₽

70₽

70₽

70₽

70₽

(С чесноком и зеленью)



09ДЕСЕРТЫ

Чизкейк классический
Нежный десерт на основе сливочного сыра,сахарной
пудры,ванильного сахара и цедры лимона

350₽

Чизкейк Черничный 350₽
Нежный десерт на основе сливочного сыра,сахарной
пудры,ванильного сахара и ягод черники

Чизкейк Шоколадный
Нежный десерт на основе сливочного сыра,сахарной
пудры,ванильного сахара и шоколада

350₽

Торт медовый 1450₽
Классический торт из медовых коржей с кремом 
на основе сметаны

Торт наполеон 1450₽
Многослойный нежный десерт с начинкой из заварного 
крема 

Чак-чак
Хрустящий десерт. Обжаренное тесто, пропитанное
медовым сиропом

350₽
100г1 шт.

1 шт.

1 шт.

1 кг

1 кг


