
Фуршетное меню для выпускных 9-11 классов 

2400р на персону 

Мини закуски 

Сырная коллекция на шпажке        40 

Канапе с колбасой п/к          30 

Канапе с рулетом из фермерского цыпленка     30  

Буженина пикантная на хлебном тосте       30 

Роллы из ветчины с сырным муссом       40 

Слоеные палочки с ветчиной        50 

Профитроли с сырным муссом        25 

Салаты 

Салат "Оливье" (с ветчиной) в тарталетке      40 

Салат "Сытный" ( с цыпленком гриль) в тарталетке    40 

Салат «Капрезе» (черри с «Мацарелла»)      40 

Горячие закуски 

Шашлычок из куры           50/25 

Роллы из свиной вырезки с пикантной начинкой     50/25 

Гарниры 

Картофель «Айдахо»         100   

Выпечные изделия          50 

Мини-пирожок с яблоком         70 

Десерт                                       

Фруктовая тартинка                                                                              60 

Прохладительные напитки         

Минеральная вода в кувшинах с лимоном      250мл 

Общий выход           795гр  

 

Сервисный сбор 10% 

 

P/S Возможны любые изменения и дополнения. Дополнительно: десерт, 

пирожные, чай или кофе.  

 

  



Меню выпускного банкета 2600р 

1 вариант 

 

Холодные закуски: 

Мясная тарелка (куриный рулет и колбаса "Сервелат") оформляется 

овощами и зеленью                    50/40гр 

Сырная коллекция подается на шпажках                                    50г 

Крабовое «Рафаэло»                                                                            30гр 

Итальянская закуска  «Капрезе» (помидоры, сыр «Мацарела»)   50гр 

Овощная нарезка с соусом «Айоли»                                       40гр 

Роллы из блинов с форелевым муссом и зеленью                       50гр 

Роллы из пармской ветчины с сырным муссом                                  50гр 

Салаты: 

Салат "Цезарь" с курочкой гриль                                                    70 

Салат "Крабовый" с крабовыми палочками                           70 

Салат "Оливье" с ветчиной         70 

 

Горячее блюдо 

Куриные шашлычки в беконе с картофелем фри                          120/30г/100 

 

Хлебная корзина                                                    30                    

 

Общий вес            850гр 

Сервисный сбор 10% 

 

P/S Возможны любые изменения и дополнения. Дополнительно: десерт, 

пирожные, чай или кофе.  

 

  



Меню выпускного банкета 2600р 

2 вариант 

 

Холодные закуски 

Буженина в пряных специях по-домашнему, подается с хреном   

Куриный ролл, фаршированный омлетом, сервируется овощами, подается с 

горчицей 

Рулетики «Петровские» (роллы из ветчины с сырным муссом сервируются овощами 

и зеленью) 

Рулет из нежного теста с начинкой из форели и сырного мусса 

Салаты 

Салат «Боярский» (ломтики колбасы п/к в сочетании с отв.овощами, солеными 

огурцами, луком порея с соусом «Провансаль») 

Салат «Столичный» (мясо цыпленка, картофель, зеленый горошек, соленый огурчик, 

яйцо, соус «Провансаль»)  

Салат «Греческий» (свежие овощи, сыр «Фета», салатная заправка)     

Выпечные изделия 

Слоеные палочки с пармской ветчиной          

Горячая закуска  

Курочка, запеченная в кляре     

Горячие блюда  по выбору                        

Куриное филе «Гратен»  с помидорами (запеченное с сырным муссом)  

Шашлычки из свинины (запеченная под сырной шапочкой)     

Филе горбуши "А-ля Морней" (запеченное с грудинкой под соусом "Бешамель")  

Гарнир 

Картофель  по-деревенски                                            

 

Хлебная корзина 

Общий вес по меню          770 гр 

Сервисный сбор 10% 

 

P/S Возможны любые изменения и дополнения. Дополнительно: десерт, 

пирожные, чай или кофе.  

 


