
№
Цена 

(руб.)
Вес

1 1350 1000

2 4800 1000

3 580 500

4 890 320

5 1475 320

6 1270 320

7 460 350

8 1550 320

9 1380 320

10 890 320

11 890 320

12 1380 320

13 1650 400

14 150 170

15 510 320

16 660 255

17 690 170

18 550 400

19 950 320

Цена (руб.) Вес

20 120 45

21 110 20

22 150 45

23 110 45

24 110 45

25 110 55

Сырная №2 (Камамбер, дор-блю, Чеддер, пармезан, ореховый сыр) Подается с медом, 

виноградом и крекером

Хлебное ассорти (хлеб из пшеничной и ржаной муки, пшеничные булочки с луком, 

Фруктово-ягодная тарелка (Ананас,виноград,манго,голубика,клубника,малина,ежевика)

Мясная №2 Хяляль (колбаса "Мусульманская" с говядиной, язык говяжий, казылык 

сырокопченый, "Татарское трио» колбаса полу-копченая, "Мусульманская" подается с горчичным 

Рыбная №3 (Красная рыба с.с., сельдь, скумбрия, морской коктейль, маринованный лук)

Буррата со сладкими томатами и базиликом (Нежнейший сыр буратта, 

произведенный на собственной ферме, с сочными бакинскими помидорами, репчатым луком и 

базиликом, оливковое масло, бальзамик, черный перец)

Вителло тоннато с ростбифом (Ростбиф с соусом из тунца, вялеными томатами, 

каперсами, рукколой и оливковым маслом)

Капрезе (Сыр «моцарелла», томаты, бальзам. соус, руккола, кедров. орешки, перец черный, 

базилик, соус «Песто")

Запеченная утиная грудка с ягодным тартаром (Утиная грудка,ягодный тартар, 

Сельдь с картофелем (сельдь, картофель, маринованный лук) 

Холодные закуски
Фруктовая (ананас,виноград белый,виноград 

Овощная (огурцы,помидоры,редис,перец болгарский,петрушка,укроп,лук 

Мясная №1 (Карбонат,куриный рулет,говядина варено-копченая,охотничьи колбаски,подается с 

горчичным соусом,оливки,маслины и зеленью)

Мясная №3 (Язык говяжий,казылык,карпачо из птицы,утка копченая подается с горчичным 

соусом, оливки,маслины и зелень

Соленья "Погребок" (корнишоны,томаты черри,капуста квашен.,грибы 

марин.,укроп,петрушка,маслины)

Рыбная №1 (Красная рыба с.с., масляная х/к, угорь, икра красная, лимон, зелень, оливки, 

маслины)

Рыбная №2 (Красная рыба с.с., масляная х/к, коктейль из морепродуктов, красная икра, лайм, 

оливки)

Сырная №1 (Маасдам, камамбер, ламбер, качотта, мед, оливки, маслины, грецкие 

орехи) Подается с медом, виноградом и крекером

Тарт с аргентинской креветкой и сливочным сыром в соусе "свит-чили"

Тарт с мидиями и сливочным сыром

Сырная №3 (Дорблю, киприно, качотта, монтази, чеддер, реджанито) В дополнение выступают 

сосновые шишки, виноград, медово-абрикосовый соус, пекан и сезонные ягоды

Тарт Жульен с куриным филе

Тарт с салатом Оливье из запеченой говядины

Итого

Тарт с красной икрой и сливочным сыром

Мини тарт с красной икрой и сливочным маслом 

Меню

SHEF MASLOV кейтеринг      
89600401528

Холодные закуски
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26 140 55

27 120 55

28 140 55

29 140 45

30 90 40

31 130 40

32 140 40

33 140 40

34 140 40

35 95 25

36 140 120

37 130 120

38 170 120

39 135 120

40 150 90

41 140 90

42 150 90

43 140 90

44 130 110

45 145 110

46 170 110

47 110 40

48 150 40

49 95 30

52 160 90

53 160 70

Цена (руб.) Вес

54 125 40

55 125 30

56 120 40

57 105 35

58 155 38

59 110 25

60 140 35

61 110 65

62 150 25

64 90 40

65 90 40

66 120 40

Цена (руб.) Вес

67 410 150

68 520 170

Итого

Итого

Круассан с лососем

Круассан с копченым карбонадом и сливочным сыром

Круассан с варено-копченой говядиной и запеченным перцем

Креветки в тесте катаифи

Брускетта с ростбифом из телятины

Брускетта с морепродуктами

Брускетта с креветками свит Чили и сливочно-творожным сыром

Брускетта с камамбером

Брускетта с вялеными томатами и творожным сыром 

Тарт с семгой  и сливочным сыром 

Фруктовый шашлык с маршмеллоу на шпажке 

Фруктовые шашлычки на шпажке в шоколаде с орешками

Рулетики из карбонада

Рулетик из блина с семгой

Рулетики из баклажанов 

Сэндвичи с творож.слив.сыром и лососем 

Сэндвичи с говядиной в/к

Сэндвичи с куриным филе 

Мини чизбургеры с курицей

Мини чизбургеры с говядиной

Мини бургеры с курицей 

Мини бургеры с говядиной

Круассан "Капрезе"

Канапе «Охотничье" (Охотничьи колбаски, маслины, оливки, корнишон, маринованный шампиньон)

Канапе «по-русски" (Бородинский тост, сало, зелень, хрен сливочный, корнишон)

Канапе «Бородино" (Мини тосты из бородинского хлеба, филе сельди, картофель, красный лук, соленый огурец)

Канелони из пармской ветчины, фиником, сливочным сыром и голубикой

Канапе «Фруктовое ассорти» (киви, виноград белый, апельсин, яблоко)

Шашлык экзотик-ананас гриль,физалис,маршмэлоу

Канапе из цукини гриль с сыром фета

Ананас/креветка/черри

Канапе с сыром камамбер и фисташковой пудрой 

Канапе Капрезе с моцареллой, томатом черри, соусом пест

Рулет из блинчика с горбушей,красной икрой и сливочным сыром

Тигровая креветка на шпашке с мандарином с соусом терияки и свит-чилли

Тарт с утиной печенью и ягодами

Тарт цезарь с креветкой свит Чили

Тарт с утиной печенью и ягодами

Рулет из судака с семгой и карамелизированной морковью

Куриные рулетки фаршированные шпинатом, сыром и беконом

Горячие закуски 

Канапе
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71 250 145

72 340 145

73 290 145

74 360 160

75 410 180

76 350 140

77 350 140

78 410 140

79 800 180

80 950 180

81 750 160

82 950 180

83 650 200

84 350 180

85 220 170

Цена (руб.) Вес

86 490 220

87 490 220

88 490 220

89 650 220

90 450 220

91 470 230

92 490 230

93 450 250

390 210

94 465 255

95 290 200

96 240 200

97 270 200

98 360 200

99 340 210
«Руккола с курицей и сыром фета» (помидор, руккола, куриное филе, бальзам. соус, 

кедровые орешки,сыр фета «Сиртаки», масло раст., соус медово-горчичный)

«Хурма/груша с индейкой в имбирном соусе  (микс салатов пуккола и айсберга, 

филе грудки индейки, хурма (королек)/груша, мята свежая, слив.сыр, грейпфрут, грецкие орехи, 

имбирный соус)

Салат микс с утиным филе и грушей (Утиное филе, микс салата, мягкий сыр, апельсин, груша, имбирный соус)

Салат с лососем и беконом (Лосось, бекон, микс салата, черри, оливки, маслины, 

апельсин, бальзамик, гриссини, оливковое масло, тимьян)

Салат с лососем и рукколой (Лосось с/с, апельсин, черри, руккола, Фета, грецкий 

орех, оливки, маслины, бальзам. соус)

Салат с морепродуктами (Королевские креветки, кальмар, филе лосося, мандарин, микс 

салата, медово-горчичный соус, свит чили)

Салат с пастрами из индейки и перепелиными яйцами (Пастрами из индейки, 

микс салата, черри, перепелиные яйца, кешью, соус терияки, медово-горчичный соус, шампиньоны)

Салат с ростбифом из телятины и битыми огурцами (Черри, руккола, болгарский 

перец, запеченный картофель, вырезка из телятины, имбирь, битые огурцы, маслины, оливки, 

медово-горчичный соус)

Салат с утиной грудкой и мандаринами (Утиная грудка, микс салат, мандарины, 

кедровые орешки, имбирный соус, черри, тимьян, чеснок)

Кальмар фаршированный ризотто с грибами и соусом «Пилати» 

Штрудель с форелью, шпинатом и соусом «Бешамель»

Филе Дорадо со слайсами цукини и таджасскиими оливками

Ризотто с морепродуктами и шафраном 

Тигровые креветки гриль в сливочно икорном соусе

Шашлык из лосося с цукини на шпажке

Шашлычок из куриной грудки с сливочно инжирным соусом

Шашлычки из свиной шейки и соусом «сальса» 

Каре ягненка с картофельным драником и мятным соусом

Жульен  с морепродуктами 

Жульен курица с грибами 

Жульен с говяжьем языком и грибами

Жульен грибной

Ананасы гриль с корицей и голубикой

Куриные крылышки барбекю с соусом из гречес. йогурта

«Нисуаз» (тунец консервир., фасоль стручк., картофель, яйца перепелиные, салат «Айсберг», салат 

«Романо», руккола, лоло-россо, помидор, помидор черри, оливки, маслины, красный лук, медово-

горчичный соус) 

«Оливье с говядиной» (картофель отвар., морковь отвар.,огурцы корнишоны маринован., 

яйца, майонез, петрушка, укроп, зеленый горошек консер., говядина запечен.,лук репчатый, сметана 

«Оливье с колбасой» (картофель отвар., морковь отвар., огурцы корнишоны маринован., 

яйца, майонез, петрушка, укроп, зеленый горошек, колбаса вареная «докторская», лук репчатый, 

«Оливье с курицей» (картофель отвар., морковь, огурцы корнишоны маринован., яйца, 

майонез, огурцы свежие, петрушка, укроп, зеленый горошек, куриное филе отварн., лук репчатый, 

«Оливье с лососем» (картофель отвар., морковь отвар., огурцы корнишоны маринованные, 

яйца, майонез, огурцы свежие, опята грибы маринован., петрушка, укроп, зеленый горошек, лосось 

филе слабо-солен., лук красный, сметана 15%)

Итого

«Греческий» Болгарский перец, томаты, огурец, сыр «Фета», соус бальзамик, маслины, оливки, микс салата)

Салаты
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100 270 220

101 410 220

102 490 230

103 490 220

Цена (руб.) Вес

104 120 90

105 145 95

106 250 210

107 230 210

108 750 1000

109 650 800

110 650 800

111 850 1000

112 590 1000

113 650 800

Цена (руб.) Вес

114 280 300

115 300 300

116 475 320

117 430 300

118 430 300

119 390 300

120 300 300

121 395 300

122 365 300

123 490 300

124 390 300

125 550 300

126 690 300

127 750 300

Цена (руб.) Вес

128 950 340

129 890 340

130 1150 300

131 365 200

132 585 220

133 1200 300Филе лосося с птитимом, овощным рататуем и сливочно-икорным соусом

Итого:

Дорадо в прованских травах (дорадо, розмарин, тимьян, лимон)

Итого

«Цезарь» с курицей (куриное филе, салат «Романо», салат «Айсберг», черри, пармезан, соус 

«Цезарь» (анчоусы, лимон, каперсы, пармезан, майонез)

«Цезарь» с креветками  (креветки тигровые, салат «Романо», салат «Айсберг», черри, 

пармезан, соус «Цезарь» (анчоусы, лимон, каперсы, пармезан, майонез)

«Теплый салат с морепродуктами» (лосось филе, креветки тигровые, кальмары, салат 

айсберг, помидор черри, пармезан, сливки, чеснок, медово-горчичный соус)

«Селедка под шубой» (селедка, лук, майонез, отвар. картофель, отвар. морковь, яйца, отвар. 

свекла, укроп)

Пирог с курагой и черносливом

Пирог с капустой и грибами

Пирог с горбушей

Пирог клубничный

Пирог "Трехслойный"

Пирог "Губадия"

Хот-дог чиз (Булочка, томаты, сыр чеддер, сосиска куриная, соус сливочно-чесночный, хрустящий лук)

Датский хот-дог (Булочка, колбаска говядина-свинина, огурцы маринованные, кетчуп, горчица, лук фри)

Элеш с курицей

Треугольник из говядины халяль

Крем-суп из тыквы с тыквенными семечками и сухариками

Куриный бульон с лапшой мини-треугольником с говядиной

Треска с овощами 

Горбуша с томатами под сыром

Стейк семги на гриле

Сибас на гриле

Том-ям с морепродуктами 

Французский суп "Буйабес"

Французский суп "Вишисуаз" с белой рыбой 

Суп из белых грибов и полбы

Нохат шурпа из конины и говядины

Шурпа с говядиной 

Шурпа с бараниной   

Крем-суп грибной с крутонами 

Борщ с говядиной и сметаной 

Солянка мясная

Уха с горбушей и белой рыбой

Уха «по-фински» 

Итого

Суп

Выпечка

Главное блюдо
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134 1500 250

135 1550 250

136 535 250

137 450 270

138 430 250

139 650 300

140 450 185

141 380 270

142 380 200

143 370 200

144 540 270

145

146 520 150

147 410 150

148 390 150

149 330 150

150 420 200

1000 300

151 590 180

152 680 350

153 450 300

154 450 300

155 390 300

156

157 3200 1000

158 4700 1000

159 9500 1000

160 2450 1000

161 1450 1000

162 2200 1000

163 2400 1000

Цена (руб.) Вес

164 120 150

165 150 150

166 120 120

167 180 150

168 180 200

Медальоны из телятины  с картофельным муссом слив.гриб.соусом

Цветная капуста под соусом "Бешамель"

Запеченный в фольге картофель со сметаной 

Картофель по-деревенски 

Картофель фри 

Итого

Судак фаршированный горбушей и шпинатом

Утка с апельсинами

Гусь с яблоками, апельсинами и черносливами

Поросенок молочный 

Баранья нога запеченая с картофелем

Рыба тюрбо на гриле

Стерлядь "По-русски"

Казан-кебаб из баранины

Плов с говядиной узбекский (подается с марин, луком, томатным соусом и 1/4 лепешки)

Узбекский плов с бараниною (подается с марин, луком, томатным соусом и 1/4 лепешки)

Утиная грудка с соусом унаги и картофельным муссом 

Куриная грудка с грибами под сыром 

Куриная грудка с ананасом и сыром 

Жаркое из курицы 

Стейк из свинины 

Медальоны из свиной шеи и ризотто с грибами

Пельмени из говядины в горшочках со сметаной 

Жаркое из говядины в горшочках

Азу по-татарски 

Стейк Рибай

Каре баранины 

Куриные крылышки барбекю с соусом из греческого йогурта

Шашлык из куриного филе

Шашлык из свиной шейки 

Шашлык из свиной вырезки 

Плов из курицы (подается с марин, луком, томатным соусом и 1/4 лепешки)

Ассорти шашлыков (подается с томатным соусом и маринованным луком, зеленью):

Паэлья с морепродуктами (креветки, кальмары, мидии)

Шашлык из телячьей вырезки

Итого:

Итого:

Гарниры:

Блюда на общий стол

Блюда восточной кухни

Картофельный мусс с сельдереем и трюфельным маслом 
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169 240 220

170 120 150

171 180 150

172 220 200

Цена (руб.) Вес

173 150 200

174 140 200

175 140 200

176 140 200

177 55 200

178 250 0.9

179 265 0.9

180 65 200

181 90 200

Чай в ассортименте (Greenfield, Lipton, Tess зеленый/черный)

Кофе растворимый (Nescafe,Jacobs)

Итого

Лимонад цитрусовый (апельсин, мандарин, лайм, лимон, сахар, мята, минер. вода)

Морс клюквы (клюква, вода, сахар)

Глинтвейн безалког.(сок виноградный, корица, апельсин, изюм, имбирь, кардамон, гвоздика)

Овощи приготовленные на гриле (грибы шампиньоны, помидоры, перец болгарский, 

баклажан, кабачок, чеснок, масло раст. ,укроп) 

Рис с овощами (лук реп., рис, масло слив., масло растит., мексикан. смесь, укроп)

Итого

Кофе зерновой (Порционные сливки, сахар. мини шоколадка)

Цитрусовый пунш б/а (Черный чай, апельсин, облепиха, лимон, корица, бадьян, мед, гвоздика)

Доп услуги:

Шампиньоны на гриле 

Ризотто из полбы

Чай в чайнике «Ягодный микс»

Чай в чайнике «Облепиховый»

Напитки:

Итого

100р/человекаПосудница

4500/человекПовар  

4500/человекОфицианты 

Общий итог:

Услуги официанта 4500 руб до 22:30-23:00 часов
Услуги по мытью посуды в течении вечера 

6


