
БАНКЕТ НА 6000 

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ в общий стол: 

 Мясная тарелка (язык, буженина, телятина) 

 Лосось слабой соли 

 Овощная корзина (томаты черри, огурцы, редис, сельдерей, зелень) 

 Паштет из куриной печени с бриошью 

 Сельдь с теплым картофелем  

 Маринованные огурцы и помидоры  

 Брезаола с молодым сыром 

 Баклажан запеченный с томатом 

 Капрезе 

 Хлеб 

САЛАТЫ в общий стол: 

 Оливье с куриной грудкой  

 Салат с теплыми баклажанами  

 Салат с манго и молодым сыром 

 Цезарь с курицей  

 Теплый салат с кальмаром 

 Сельдь под шубой 

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА порционно на выбор:  

 Жульен с курицей и грибами 

 Жареные креветки с томатом и чесноком  

ПОРЦИОННОЕ ГОРЯЧЕЕ на выбор 3-4 позиции:  

 Форель с шафрановым ризотто 

 Мурманская треска с пюре из цветной капусты 

 Свиная корейка с молодым картофелем  

 Куриный шашлык со свежими овощами 

 Телячьи щечки с картофельным пюре                                                     

   НАПИТКИ: 

 Чай/кофе 1 чашка 

 Морс 250мл 

 Вода 1 бутылка 500мл 

* Общий выход 1.4 кг еды на человека. 

* Банкетное меню распространяется на компанию от 8 гостей.                                                        

* Заказывается не менее, чем за неделю до мероприятия. 

 


