
1 380.-

3 100.-

ФИЛЕ ЛОСОСЯ СЛАБОЙ
СОЛИ С ГОРЧИЧНЫМ
СОУСОМ И ГРЕНКАМИ



ТАР-ТАР ИЗ ТУНЦА 
С ОГУРЕЧНЫМ 
ДРЕССИНГОМ 
И ЦЕДРОЙ ЛАЙМА

640.-130 гр.

740.-

710.-



1230.-

540.-



1260.-210 гр.

САЛАТ С ХРУСТЯЩИМ
БАКЛАЖАНОМ

610.-210 гр.

520.-



ЦЕЗАРЬ 
С КРЕВЕТКАМИ

270 гр.

780.-

1340.-

480.-



660.-810.-

740.-



830.-

430.- 810.-



1800.-500/100 гр.

320.-

1150.-

410.-



ХАЧАПУРИ
ПО-ИМЕРЕТИНСКИ

980.-600 гр.

Закрытое хачапури с домашними
сырами и сливочным маслом

640.-



570.-



630.-

1120.-480 гр.

ТОМ ЯМ С КУРИЦЕЙ

ТОМ ЯМ С КРЕВЕТКАМИ

720.-480 гр.

780.-



880.-



СТЕЙК 
ИЗ СВИНОЙ ШЕИ

Стейк из свиной шеи, 
обжаренной на гриле. 
Подается с овощами 
и маринованным луком. 

880.-230/100 гр.

720.-

690.-

Филе куриного бедра, жаренное на гриле. 
Подается со свежими овощами 
и маринованным луком.



960.-





790.-

670.-



580.-400 гр.

570.-

1260.-

ФИЛЕ ТРЕСКИ
С КАРТОФЕЛЬНЫМ
ПЮРЕ С СОУСОМ 
БОНИТО



Филе утиной грудки 
с пикантным пюре из тыквы 
и перечно-ягодным соусом 
«Малиновый демиглас»



ЩЕЧКИ ГОВЯЖЬИ 
ТУШЕНЫЕ 
В ОВОЩНОМ СОУСЕ 
С КАРТОФЕЛЬНЫМ 
ПЮРЕ

880.-350 гр.

1050.-

ФИЛЕ ОЛЕНИНЫ 
С ПЮРЕ ИЗ
КРАСНОКОЧАННОЙ 
КАПУСТЫ С СОУСОМ 
«МАЛИНОВЫЙ ДЕМИГЛАС» 
ДВУМЯ МАСЛАМИ 
И ГРЕЦКИМ ОРЕХОМ







580.-

410.-



ВАРЕНИКИ 
С КАРТОФЕЛЕМ
И ГРУЗДЯМИ

430.-200 гр.

690.-



410.-

410.-

ВРЕМЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ 
30 МИНУТ



310.-



480.-
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