
БАНКЕТНОЕ
МЕНЮ



ЗАКУСКИ В СТОЛ  
      
Мясное ассорти из коптильни
(бастурма, утка, и индейка с соусом барбекю)
Рыбное ассорти (форель, палтус, маслянная рыба, тунец)
Буженина с картофелем и соусом Цацики
Мини моцарелла с черри и рукколой
Сельдь с картофелем /
малосольные огурцы+черри (на выбор) 
Тарелка сезонных овощей        
Хлебная корзина с маслом
        

САЛАТЫ В СТОЛ
2 вида
       
Салат с телятиной, свежими овощами и горчичной заправкой
Цезарь с курицей гриль        
Теплый салат с говядиной в соусе терияки и баклажанами
Салат с копченной форелью, рукколой,
овощами с медово-горчичным соусом
Салат с кальмаром гриль, авокадо, киноа и овощами
        

ГОРЯЧЕЕ
1 блюдо на выбор
      
Филе судака с картофельным пюре и шпинатом
Мурманская треска с оладьями из цукини
Медальоны из телятины с молодым картофелем и грибами
Цыпленок корнишон с овощным салатом
Утиная грудка в соусе терияки с миксом из грибов
       

НАПИТКИ 

Морс домашний 0,5/чел
Вода с газом и без 0,5/чел
Чай / кофе

5 000 ₽
на персону

1 200 гр



ЗАКУСКИ В СТОЛ  
      
Мясное ассорти из коптильни
(бастурма, утка, и индейка с соусом барбекю)
Рыбное ассорти (форель, палтус, маслянная рыба, тунец)
Язык телячий с гренками/ Вителло тонато (на выбор)
Паштет из печени цыпленка с бриошем и маринованной грушей
Сельдь с картофелем / малосольные огурцы+черри (на выбор)
Узбекские томаты с блинчиками сулугуни и кинзой
Хлебная корзина с маслом

САЛАТЫ В СТОЛ
2 вида
       
Салат с телятиной, свежими овощами и горчичной заправкой
Цезарь с курицей гриль / Цезарь с креветками
Теплый салат с говядиной в соусе терияки и баклажанами
Салат с копченной форелью, рукколой, овощами
с медово-горчичным соусом
Салат с кальмаром гриль, авокадо, киноа и овощами

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА
1 блюдо

Кишлоран шпинат и рикотта / или беконом, яйцом и луком
Картофельный драник с форелью с/с
Жульен в валоване из слоеного теста с курицей и грибами
        
ГОРЯЧЕ
1 блюдо на выбор
      
Филе судака с картофельным пюре и шпинатом
Мурманская треска с оладьями из цукини
Медальоны из телятины с молодым картофелем и грибами
Пеппер стейк с трюфельным пюре
Утиная грудка в соусе терияки с миксом из грибов
       
НАПИТКИ 

Морс домашний 0,5/чел
Вода с газом и без 0,5/чел
Чай / кофе

1 400 гр

6 000 ₽
на персону



ЗАКУСКИ В СТОЛ  
      
Мясное ассорти из коптильни
(бастурма, утка, и индейка с соусом барбекю )
Рыбное ассорти (форель, палтус, маслянная рыба, тунец)
Язык телячий с гренками/ Вителло тонато (на выбор)
Паштет из печени цыпленка с бриошем и маринованной грушей
Сельдь с картофелем / малосольные огурцы+черри (на выбор)
Мини моцарелла с томатами и рукколой
Хлебная корзина с маслом

САЛАТЫ В СТОЛ
2 вида
       
Салат с телятиной, свежими овощами и горчичной заправкой
Цезарь с курицей гриль / Цезарь с креветками (на выбор)
Теплый салат с говядиной в соусе терияки и баклажанами
Салат с копченной форелью, рукколой, овощами
с медово-горчичным соусом
Салат с крабом, авокадо и маринованным фенхелем
Нисуаз с тунцом

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА
1 блюдо

Рыбный штрудель в икорном соусе
Картофельный драник с форелью с/с
Жульен в валоване из слоеного теста с курицей и грибами
        
ГОРЯЧЕ
1 блюдо на выбор
      
Стейк из форели с овощами гриль
Дорадо гриль с кабачками
Медальоны из телятины с молодым картофелем и грибами
Говяжьи щечки с трюфельным пюре
Утиная грудка в соусе терияки с миксом из грибов
       
НАПИТКИ 

Морс домашний 0,5/чел
Вода с газом и без 0,5/чел
Чай / кофе

1 400 гр

6 500 ₽
на персону



Моцарелла с черри .................................    

Парма с дыней ......................................

Мини эклеры с пате из утки ........................ 

Мини перчики фаршированные сыром ...........

Сулугуни с черри / огурец .........................

Бри с виноградом ...................................

Мини оладушки с красной икрой ..................

Тар тар из говядины на бородинском хлебе ......

Тар тар из тунца .....................................

Креветка с ананасом в соусе свит чили ...........

Профитроли с форелью с/с / или тунец ..........

Профитроли с рикоттой и трюфелем ..............

Профитроли с красной икрой и слив сыром ......

Брускетта с моцареллой и томатами ..............

Брускетта с форелью с/с ...........................

Брускетта с горгонзолой и грушей .................

Брускетта вителло тонато ..........................

Пате из копченой утки на бриоше .................

Фруктовая горка (сезонные фрукты) .............
2 кг

Фруктово-Ягодная горка  ..........................
2,5 кг

    

Так же у нас можно заказать торт
от шеф-кондитера Марины Пушкиной
Стоимость от 2 500/кг

Минимальный заказ
одной позиции – 30 шт.

150 ₽

250 ₽

150 ₽

200 ₽

150 ₽

150 ₽

200 ₽

200 ₽

250 ₽

250 ₽

250 ₽

150 ₽

200 ₽

200 ₽

300 ₽

250 ₽

250 ₽

200 ₽

2 000 ₽

ФУРШЕТНОЕ МЕНЮ

3 000 ₽



Салатик овощной

(заправка на выбор масло/сметана) ..............

Овощные палочки ..................................

Оливье с варенной колбаской .....................

Куриный супчик с фрикадельками

и перепелиным яйцом .............................

Сырные палочки с клюквенным соусом ...........

Детские пельмешки ................................

Куриные котлетки с пюре ..........................

Куриные нагетсы ...................................

Мини бургер с картофелем фри ...................

Шашлычок из индейки с рисом ....................

Спагетти с сосисками ...............................

Спагетти с сыром ...................................

Картофель фри ......................................

      

Вафля с нутеллой и шариком мороженного ......

450 ₽

400 ₽

460 ₽

450 ₽

460 ₽

680 ₽

650 ₽

460 ₽

750 ₽

650 ₽

650 ₽

450 ₽

300 ₽

600 ₽

ДЕТСКОЕ МЕНЮ


