
 
Свадебное банкетное предложение  

«Элегия» 

Меню банкета 3 700 руб/персона 
 

Приветственный фуршет в подарок от «Грин Отеля» 

 Коктейль прохладительный «Французский поцелуй»                      1/100  
Шампанское, апельсиновый сок, гренадин, лед                                                            

 
Салат «Рокфеллер»                                                   1/120 
Куриное филе, жареные грибы, кукуруза, майонез 
 

Салат «Буржуа»                                                        1/120         
Нежное филе говядины, чернослив, горошек, маринованный огурчик, майонез 
 

Витаминная тарелка                                                                      1/60 
Букет из свежих овощей помидорчиками черри и зеленью 
 

Розочки из лосося с сыром Филадельфия и кедровыми орешками                     1/60/10       
Подаётся на листьях салата с лимоном и оливками фаршированными анчоусами 
 

Филе атлантической сельди с картофелем                                                                1/60 
Несравненная сельдь слабой соли, картофель и маринованный лук. Подаются на листьях салата 
с лимоном и маслинами 
 

Мясное ассорти          1/30/30/30/10 
Коллекция из ломтиков буженины, куриного рулета с черносливом, рулета из свинины с 
паприкой. Подаётся с соленым огурчиком, русским хреном и маслинами 
 

Рулетики из лаваша                                                                                                      1/60 
Рулетики лаваша с пикантной сырной начинкой и зеленью 
 

Соленья домашние с маринованными грибочками                     1/70 
Капуста квашеная, маринованные корнишоны и помидорчики черри, корейская морковь, 
маринованный чесночок  
 

Закуска горячая: 
Баклажаны, запеченные с помидорами и сыром                                           1/50/5 
 

Горячее (на выбор): 
 

Свиная корейка «Дюбарри»                                                                           1/200/150/30  
Свиная корейка на косточке, фаршированная беконом и овощами. Подается с жареным 
картофелем с луком и грибами, и соусом Дюбарри 
 

Или 
 

Палтус запеченный с овощами                                                                     1/150/150/30 
Филе палтуса обжаривается и запекается с томатами, болгарским перцем и прованскими 
травами. Подаётся с картофельными Гротеном, лимоном и маслинами. 
 

Хлебная корзина                                100гр. 



 

Клюквенный морс              1/200 
 

Ассорти из сезонных фруктов            1/200 
Мандарины, яблоки, груши, манго, виноград, киви, бананы, клубника, физалис 
 

Чай/Кофе                1/150 
(на выбор) 
 
Обслуживание и текстильное оформление 10% от стоимости заказа. 

 
 

Дополнительно 
 

Заказ свадебного каравая 700 руб/кг 
 
 

Дополнительные бонусы при заказе  

 Номер Люкс со скидкой 50%, комплиментом от отеля и поздним выездом в 

15.00. 

 Скидка на номера для гостей 20% 

 


