
Банкетное меню 
4600 РУБЛЕЙ НА ЧЕЛОВЕКА 

Холодные закуски 

Горячее блюдо на выбор 

Горячая закуска 

Мясная нарезка с дижонской горчицей 30/30/30/10 г 

(говядина в/к, свинина в/к, куриное филе копченое)  

Рыбное ассорти с муссом из хрена  

(лосось с/с, эсколар) 30/30/10 г 

Ассорти свежих овощей  

(томаты черри, огурцы, перец, зелень) 15/15/15/2 г 

Ассорти маринованных овощей  

(маслины/оливки, корнишоны, черри) 5/5/10/10 г 

Брускетта с паштетом из куриной печени и вареньем из 

сосновых шишек 35 г 

Салат «Греческий» 100 г 

Салат «Цезарь с курицей» 100 г 

Салат «Сельдь под шубой» 100 г 

Грибной жульен с копченым картофельным кремом 180 г 

Мурманская треска с зеленым горошком и морковью, 

соус морне 110/60/40/60 г  

Куриная грудка-гриль с брокколи на пару и сливочным 

соусом с луком-пореем  130/120/50 г 

 
Десерт 

Черничная панакотта 165 г 

Напитки 

Чай/кофе 200мл 

Минеральная вода «Аква Русса»  500 мл 

СЕРВИСНЫЙ СБОР 10 % ОПЛАЧИВАЕТСЯ ДОПОЛНИТЕЛЬНО 

ВСЕ ЦЕНЫ УКАЗАНЫ В РУБЛЯХ, ВКЛЮЧАЯ НДС 

ЕСЛИ У ВАС ЕСТЬ АЛЛЕРГИЯ НА КАКОЙ-НИБУДЬ ПРОДУКТ, ПРОСИМ СООБЩИТЬ ОБ ЭТОМ 

ВАШЕМУ МЕНЕДЖЕРУ. 

Хлебная корзинка 



Банкетное меню 
5600 РУБЛЕЙ НА ЧЕЛОВЕКА 

Холодные закуски 

Горячее блюдо на выбор 

Горячая закуска 

Мясная нарезка с дижонской горчицей  

(ростбиф, свинина в/к, куриное филе копченое) 

30/30/30/10  

Рыбное ассорти с муссом из хрена  

(лосось с/с, эсколар) 30/30/10 г 

Ассорти свежих овощей  

(томаты черри, огурцы, перец, зелень) 15/15/15/2 г 

Ассорти маринованных овощей  

(маслины/оливки, корнишоны, черри) 5/5/10/10 г 

Брускетта с форшмаком и красной икрой 30 г 

Салат «Оливье с курицей» 100 г 

Салат «Цезарь с креветками» 100 г 

Салат из овощей гриль с муссом из феты 100 г 

Запеченные баклажаны с томатным соусом, фетой 180г 

Стейк из томленой свинины с картофельным гратеном, 

маринованным луком и демигласом  130/100/10/30  

Судак с молодыми кабачками, кремом и апельсиновым 

соусом 100/100/50/40 

Десерт 

Шоколадный брауни с арахисом 110г  

Напитки 

Чай/кофе 200мл 

Минеральная вода «Аква Русса»  500мл 

СЕРВИСНЫЙ СБОР 10 % ОПЛАЧИВАЕТСЯ ДОПОЛНИТЕЛЬНО 

Все цены указаны в рублях, включая НДС 

Если у Вас есть аллергия на какой-нибудь продукт, просим сообщить об этом Вашему менеджеру.  

Хлебная корзинка 



Банкетное меню 
7400 РУБЛЕЙ НА ЧЕЛОВЕКА 

Холодные закуски 

Горячее блюдо на выбор 

Горячая закуска 

Мясная нарезка с дижонской горчицей  

(ростбиф, свинина в/к, куриное филе копченое) 

30/30/30/10  

Нарезка мясных деликатесов (коппа, салями, брезаола) 

30/30/30 г 

Рыбное ассорти с муссом из хрена  

(лосось с/с, эсколар) 30/30/10 г 

Ассорти свежих овощей  

(томаты черри, огурцы, перец, зелень) 15/15/15/2 г 

Ассорти маринованных овощей  

(маслины/оливки, корнишоны, черри) 5/5/10/10 г 

Брускетта с гуакамоле и креветкой 25 г 

Салат «Оливье с говяжьим языком» 100 г   

Салат «Нисуаз» со свежим тунцом 100 г 

Томаты и моцарелла с соусом песто и рукколой 100 г 

Пекинская капуста с грибным соусом, трюфельным 

маслом и пармезаном 195 г 

Стейк из говядины с овощами гриль и демигласом 

130/150/30  

Стейк из лосося с овощами на пару и лимонным соусом 

110/120/30 г 
Десерт 

Малиновый коралл  95 г 

Напитки 

Чай/кофе 200мл 

Минеральная вода «Аква Русса»  500мл 

СЕРВИСНЫЙ СБОР 10 % ОПЛАЧИВАЕТСЯ ДОПОЛНИТЕЛЬНО 

Все цены указаны в рублях, включая НДС 

Если у Вас есть аллергия на какой-нибудь продукт, просим сообщить об этом Вашему менеджеру.  

Хлебная корзинка 
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Холодные закуски 

Мясная нарезка с дижонской горчицей  

(говядина в/к, свинина в/к, куриное филе 

копченое) 30/30/30/10г  

 

Мясная нарезка с ростбифом и дижонской 

горчицей  (ростбиф, свинина в/к, куриное филе 

копченое) 30/30/30/10г 

 

Нарезка мясных деликатесов (коппа, салями, 

брезаола) 30/30/30 г 

 

Рыбное ассорти с муссом из хрена (лосось с/с, 

эсколар) 30/30/10 г 

 

Ассорти свежих овощей (томаты черри, огурцы, 

перец, зелень) 15/15/15/2 г 

 

Ассорти маринованных овощей (маслины/оливки, 

корнишоны, черри) 5/5/10/10 г 

 

Брускетта с паштетом из куриной печени и 

вареньем из сосновых шишек, 35 г 

 

Брускетта с форшмаком и красной икрой, 30 г 

 

Брускетта с гуакамоле и креветкой, 25 г  

 

СЕРВИСНЫЙ СБОР 10 % ОПЛАЧИВАЕТСЯ ДОПОЛНИТЕЛЬНО 

Все цены указаны в рублях, включая НДС 

Если у Вас есть аллергия на какой-нибудь продукт, просим сообщить об этом Вашему менеджеру.  

Конструктор 

банкетного меню 
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Салаты 

Греческий, 100 г 

 

Цезарь с курицей, 100 г 

 

Цезарь с креветками, 100 г  

 

Сельдь под шубой, 100 г  

 

Оливье с курицей, 100 г 

 

Оливье с говяжьим языком, 100 г  

 

Салат из овощей гриль с муссом из феты, 100 г 

 

Нисуаз  со свежим тунцом, 100 г 

 

Томаты и моцарелла с соусом песто  

и рукколой, 100 г 

СЕРВИСНЫЙ СБОР 10 % ОПЛАЧИВАЕТСЯ ДОПОЛНИТЕЛЬНО 

Все цены указаны в рублях, включая НДС 

Если у Вас есть аллергия на какой-нибудь продукт, просим сообщить об этом Вашему менеджеру.  

Горячая закуска 

Грибной жульен с копченым картофельным 

кремом , 180 г 

 

Запеченные баклажаны с томатным соусом и 

фетой 180г 

 

Пекинская капуста с грибным соусом, 

трюфельным маслом и пармезаном, 195 г 

580 

 

 

550 

 

 

550 

 

Конструктор 

банкетного меню 
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Горячее блюдо 

Куриная грудка гриль с брокколи на пару и 

сливочным соусом с луком порей,  130/120/50 г 

 

Мурманская треска с зеленым горошком и 

морковью, соус морне, 110/60/40/60 г 

 

Стейк из томленой свинины с картофельным 

гратеном, маринованным луком и демигласом, 

130/100/10/30 г  

 

Судак с молодыми кабачками, кремом и 

апельсиновым соусом, 100/100/50/40 г 

 

Стейк из говядины с овощами гриль и 

демигласом, 130/150/30 г 

 

Стейк из лосося с овощами на пару и лимонным 

соусом, 110/120/30 г 

СЕРВИСНЫЙ СБОР 10 % ОПЛАЧИВАЕТСЯ ДОПОЛНИТЕЛЬНО 

Все цены указаны в рублях, включая НДС 

Если у Вас есть аллергия на какой-нибудь продукт, просим сообщить об этом Вашему менеджеру.  

Десерты 
Черничная панакотта, 165 г 

 

Шоколадный брауни с арахисом, 110 г 

 

Малиновый коралл, 95 г 

 

Фруктовый шашлычек в кокосе, 60 г 

 

Фруктовый салат 125/50 

500 

 

450 

 

650 

 

340 

 

200 

Хлебная корзинка 

Хлебная корзинка, 48/10 г 120 

Конструктор 

банкетного меню 
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Напитки 

Чай (пакетированый), 200 мл 

 

Кофе (зерновой), 200 мл 

 

Вода минеральная Аква Русса стекло, 250 мл 

 

Вода Мевер стекло, 500 мл 

 

Морс ягодный, 1000 мл 

 

Сок в ассортименте, 1000 мл 

 

Лимонад домашний, 1000 мл 

СЕРВИСНЫЙ СБОР 10 % ОПЛАЧИВАЕТСЯ ДОПОЛНИТЕЛЬНО 

Все цены указаны в рублях, включая НДС 

Если у Вас есть аллергия на какой-нибудь продукт, просим сообщить об этом Вашему менеджеру.  

ВЫ МОЖЕТЕ ЗАКАЗАТЬ  

АЛКОГОЛЬНЫЕ И БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ 

ДОПОЛНИТЕЛЬНО ПО БАНКЕТНЫМ ЦЕНАМ. 

УТОЧНИТЕ У ВАШЕГО МЕНЕДЖЕРА. 

Конструктор 

банкетного меню 


