
холодные закУски
Ветчинные рУлетики 70 гр.

Соленья
маринованные огурцы и помидоры, черемша, чеснок 

100 гр.

Ассорти из свежих овощей 100 гр.

салат на выбор

Греческий 150 гр.

Оливье 150 гр.

КУриный под имбирной заправкой 150 гр.

горячее блюдо на выбор
Свинина по-кУпечески
свинина, помидоры, картофель, сыр, майонез

150 гр.

КУриное филе по-францУзски
филе куриной грудки, шампиньоны,
помидоры, сыр, майонез

150 гр.

Рыба по-милански
треска, сыр, помидоры, майонез

150 гр.

Шашлык из кУрицы 150 гр.

гарнир на выбор

Картофель фри 150 гр.

Рис с овощами 150 гр.

Картофель по-домашнемУ 150 гр.

напитки и хлеб

Морс 200 мл

Хлеб 50 гр.

дополнительные блюда

Мясное ассорти 200 гр. 450 

Сырная тарелка 300 гр. 500 

Селедка под водочкУ
сельдь, картофель, лук, огурец

250 гр. 340 

Оливки 165 гр. 260 

Соленья
маринованные огурцы и помидоры, черемша, чеснок

250 гр. 350 

ФрУктовое ассорти
яблоки, груши, банан, виноград

500 гр. 450 

пробковый сбор за алкоголь

Вино 0,75 л 150 

Крепкий алкоголь 0,5 л 250 

Сервисный сбор 10% от стоимости банкета
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Условия проведения банкетов

Банкеты с воскресенья  по четверг:
•	 любое меню: 2 000 руб., 2 500 руб. или 3 000 руб. на персону;
•	 пробковый сбор за алкогольные напитки клиента, плюс сервисный сбор 10%;
•	 полное закрытие зала при общей стоимости банкета от 20 000 р. на 6 часов;
•	 стоимость дополнительных часов аренды зала:

- 1 500 руб. / час при предзаказе;
- 2 500 руб. / час при оплате на месте.

Банкеты в пятницУ и сУбботУ:
•	 любое меню: 2 000 руб., 2 500 руб. или 3 000 руб. на персону;
•	 пробковый сбор за алкогольные напитки клиента, плюс сервисный сбор 10%;
•	 полное закрытие зала при общей стоимости банкета от 35 000 р. на 6 часов;
•	 стоимость дополнительных часов аренды зала:

- 2 000 руб. / час при предзаказе;
- 3 000 руб. / час при оплате на месте.

Дополнительные УслУги:
•	 нарезка продуктов клиента – 300 руб. / блюдо; 
•	 подготовка фуршета – 2 000 руб. (выставляем бокалы, напитки, закуски для встречи гостей);
•	 подготовка лаундж-зоны отдыха на веранде – 2 000 руб.;
•	 бой посуды: 200 руб. / ед.;
•	 трансфер для гостей, украшение зала, звуковое / световое оборудование, ведущий, DJ, 

банкет-менеджер – индивидуально по запросу.

Дорогие гости! Все условия и меню являются общими для всех мероприятий, однако мы 
всегда готовы обсудить индивидуальные предпочтения заказчика.

ООО «Сказка» не несет ответственности: за качество, напитков и продуктов, принесенных 
клиентом, за сохранность имущества клиента. На время проведения банкета клиент несет 
полную материальную ответственность за ущерб, причинённый самим клиентом или его гостями 
(в т.ч. и не преднамеренно) имуществу ООО «Сказка». Акцептное действие (бронирование и / 
или оплата банкета), означает согласие Клиента с условиями его проведения.



холодные закУски
РУлетики из баклажан 70 гр.

Ветчинные рУлетики 70 гр.

Соленья
маринованные огурцы и помидоры, черемша, чеснок 100 гр.

Ассорти из свежих овощей 100 гр.

горячие закУски
ЖУльен кУриный 100 гр.

салат на выбор

Греческий 150 гр.

Оливье 150 гр.

Теплый салат с куриной грудкой 150 гр.

Цезарь классический 150 гр.

горячее блюдо на выбор
Свиная отбивная 150 гр.

КУриное филе с ананасами 150 гр.

Шашлык из свинины 150 гр.

Шашлык из кУрицы 150 гр.

гарнир на выбор

Картофель фри 150 гр.

Рис с овощами 150 гр.

Картофель по-домашнемУ 150 гр.

напитки и хлеб

Морс 200 мл

Хлеб 50 гр.

дополнительные блюда
Мясное ассорти 200 гр. 450 

Сырная тарелка 300 гр. 500 

Селедка под водочкУ
сельдь, картофель, лук, огурец

250 гр. 340 

Оливки 165 гр. 260 

Соленья
маринованные огурцы и помидоры, черемша, чеснок

250 гр. 350 

ФрУктовое ассорти
яблоки, груши, банан, виноград

500 гр. 450 

пробковый сбор за алкоголь
Вино 0,75 л 150 

Крепкий алкоголь 0,5 л 250 

Сервисный сбор 10% от стоимости банкета
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Мясное ассорти 70 гр.

РУлетики из баклажан 70 гр.

Ветчинные рУлетики 70 гр.

Соленья
маринованные огурцы и помидоры, черемша, чеснок 100 гр.

Ассорти из свежих овощей 100 гр.

горячие закУски

ЖУльен с кУрицей и грибами 100 гр.

салат на выбор

Цезарь с креветками 150 гр.

Теплый салат с лососем 150 гр.

Баварский 150 гр.

Теплый салат с куриной грудкой 150 гр.

горячее блюдо на выбор

Котлета на кости 150 гр.

Лосось на гриле 150 гр.

Люля-кебаб из говядины / баранины 150 гр.

Шашлык из свинины 150 гр.

гарнир на выбор

Картофель фри 150 гр.

Рис с овощами 150 гр.

Картофельное пюре 150 гр.

Картофель по-домашнемУ 150 гр.

напитки и хлеб

Морс 200 мл

Сок 200 мл

Хлеб 50 гр.

десерты

ФрУктовая тарелка 200 гр.
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продолжение см. на следующей странице
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дополнительные блюда

Мясное ассорти 200 гр. 450 

Сырная тарелка 300 гр. 500 

Селедка под водочкУ
сельдь, картофель, лук, огурец

250 гр. 340 

Оливки 165 гр. 260 

Соленья
маринованные огурцы и помидоры, черемша, чеснок

250 гр. 350 

ФрУктовое ассорти
яблоки, груши, банан, виноград

500 гр. 450 

пробковый сбор за алкоголь

Вино 0,75 л 150 

Крепкий алкоголь 0,5 л 250 

Сервисный сбор 10% от стоимости банкета

продолжение. Начало см. на предыдУщей странице

организаторов праздников и ведущих на выгодных условиях  

приглашаем к сотрУдничествУ

почта для связи: office@skazkarest.ru
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Сельдь с картофелем 100 гр.

Соленья
маринованные огурцы и помидоры, черемша, чеснок 

100 гр.

Ассорти из свежих овощей 100 гр.

горячие закУски
КУтья
рис, изюм, мед, сахар, масло сливочное

70 гр.

салат на выбор

Греческий 150 гр.

Оливье 150 гр.

КУриный под имбирной заправкой 150 гр.

горячее блюдо на выбор
Свинина по-кУпечески
свинина, помидоры, картофель, сыр, майонез

150 гр.

КУриное филе по-францУзски
филе грудки курицы, шампиньоны, помидоры, сыр, 
майонез

150 гр.

Рыба по-милански
треска, сыр, помидоры, майонез

150 гр.

гарнир на выбор

Рис с овощами 150 гр.

Картофель по-домашнемУ 150 гр.

напитки и хлеб

Морс 200 мл

Хлеб 50 гр.

дополнительные блюда

Блинчики с маслом 3 шт. 150 

Мясное ассорти 200 гр. 450 

Сырная тарелка 300 гр. 500 

Селедка под водочкУ
сельдь, картофель, лук, огурец

250 гр. 340 

Оливки 165 гр. 260 

Соленья
маринованные огурцы и помидоры, черемша, чеснок

250 гр. 350 

ФрУктовое ассорти
яблоки, груши, банан, виноград

500 гр. 450 

Кисель ягодный 1 л 350 

пробковый сбор за алкоголь

Вино 0,75 л 150 

Крепкий алкоголь 0,5 л 250 

Сервисный сбор 10% от стоимости банкета



ПреимУщества:

дополнительные услуги:

• вместимость до 35 человек;

• ресторан полностью закроет территорию, 
чтобы уделить Вам максимум внимания;

• без арендной платы на 6 часов;

• ресторан на природе;

• номер в отеле молодоженам в подарок
(при заказе банкета от 45 000 руб.).

• трансфер гостей до ресторана и по домам;

• оформление зала, букеты, торты и другой 
не менее важный реквизит для праздника;

• услуги ведущего, ди-джея, фотографа, 
видеографа, аниматора, а также 
организация шоу-программы;

• организация всего мероприятия.


