
В ЗАЛЕ ЧАЙКОВСКИЙ

Приветственный welcome drink

Фотоотчет

СБОР ГОСТЕЙ В 18:30

23 ДЕКАБРЯ
13 900 � ₽



СЫРНОЕ АССОРТИ
(Пармезан, маасдам, дорблю, бри, свежая ягода, сухофрукты, мед, миндаль)

МЯСНОЕ АССОРТИ 
(Салями с трюфелем, ростбиф, вяленая говядина, филе утки х/к, 

песто из вяленых томатов, соленья)

РЫБНОЕ АССОРТИ
(Копченый палтус, слабосоленый лосось, креветки, угорь, соус кунжутный, 

лимон, каперсы)

АССОРТИ СОЛЕНИЙ
(Томат черри, корнишон, перец фаршированный сыром, кукуруза мини, 

патиссончики, оливки, маслины)

КАПРЕЗЕ

ОВОЩНОЕ ПЛАТО В ГРЕЧЕСКОМ СТИЛЕ

МИНИ ЭКЛЕР С КРАБОМ, КРАСНОЙ ИКРОЙ

АССОРТИ БУЛОЧЕК 

АССОРТИ ЭКЗОТИЧЕСКИХ ФРУКТОВ
(Ананас, мандарин, манго, папайя, питахайя, мангостин, клубника)

ЗАКУСКИ НА СТОЛ



МЕНЮ
ИЗЫСКАННЫЕ БЛЮДА ОТ ЛУЧШЕГО ШЕФ-ПОВАРА

Лауреат премии Собака «Лучший молодой шеф 2023»

САЛАТЫ
(общая подача)

Салат с тигровой креветкой, томатами черри и авокадо

Салат с ростбифом, песто из артишоков и маринованным перцем 

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА
( ) общая подача

Говядина «Брискетт» с трюфельным гратеном

Дорадо со спаржей и соусом «Нантюа»

ДЕСЕРТ
Шоколадно-цитрусовый десерт с сырным кремом

или

или

МЕНЮ
ИЗЫСКАННЫЕ БЛЮДА ОТ ЛУЧШЕГО ШЕФ-ПОВАРА

Лауреат премии Собака «Лучший молодой шеф 2023»

Водка "Хаски"

Игристое вино "Эндемы Рислинг", белое брют

Вино Тихое "Ди Каспико Рислинг бел" белое сухое 

Вино Тихое "Ди Каспико Каберне Совиньон" красное сухое

Вино Тихое "Ди Каспико" белое полусладкое 

Вино Тихое "Ди Каспико" красное полусладкое 

БЕЗЛИМИТНЫЙ БАР

АЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ
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