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ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

РАССЧИТАНЫ НА 5 ЧЕЛОВЕК

Овощное ассорти «Гусь» 	 300 гр.	 650 1 
(бакинские томаты, бакинские огурцы,  
перец болгарский, редис, зелень)

Соломка из свежих овощей с йогуртом из тархуна	 300 гр.	 580 1

Ассорти томатов с моцареллой	 350 гр.	 600 1

Татарский сет	 400 гр.	 850 1 

риет из баклажана, морковный хумус, йогурт из тархуна, 
печёный перец с дижонской горчицей, 
татарская лепешка из дровяной печи.

Татаки из телятины 
с риетом из баклажан на слайсе из свежего дайкона	 250 гр.	 1250 1

Паштет из гусиной печени с вишнёвым конфи 
на фермерском хлебе из дровяной печи	 200 гр.	 800 1

Вяленый гусь с дыней 
под имбирно-медовым соусом	 200 гр.	 800 1

Копчёный гусь с сырным мусом и абрикосами	 350 гр.	 1200 1

Сет «Сююмбике»	 450 гр.	 1800 1 

Вяленый гусь, вяленая конина, сыр маасдам, 
мягкий сыр с вялеными томатами, оливки каламата, 
томаты черри, хлебные палочки.

Оливки, маслины	 100 гр.	 300 1 

(гигант)

Ассорти из солений	 350 гр.	 470 1 
(квашеная капуста, огурцы малосольные, 
помидоры черри малосольные, черемша)

 Ат тунмае 	 90 гр.	 400 1 

(конская грива)

Мясное ассорти	 250 гр.	 1500 1 
(грива конская, язык отварной, казылык,  
ростбиф горячего копчения)

Мясное ассорти «Шейх»	 340 гр.	 2500 1 
(язык отварной, ростбиф горячего копчения,  
гусь сыровяленый, гусь варено-копченый)

Фирменное ассорти «Гусь» 	 200/100 гр.	 2500 1 
(гусь сыровяленый, гусь варено-копченый)

Рыбное ассорти	 200 гр.	 1700 1 
(тунец  холодного копчения, рыба масляная холодного копчения,  
лосось слабосолёный, креветки тигровые)
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ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

салатысалаты

Рыбное ассорти «Гусь»	 350 гр.	 2800 1 
(тунец  холодного копчения, рыба масляная холодного копчения,  
угорь горячего копчения, лосось слабосолёный, креветки тигровые)

Тихоокеанская сельдь с пряным картофелем беби 	 200 гр.	 380 1 
и маринованным луком	

Сырная тарелка	 400 гр.	 1600 1 
(пармезан, камамбер, дорблю, чеддер, сыр Маасдам)

Фруктовое ассорти из сезонных фруктов	 1500 гр.	 2100 1

Фруктовое ассорти с экзотическими фруктами	 2000 гр.	 5400 1

Ягодное ассорти	 200 гр.	 1900 1

Салат из запеченной свеклы с мягким сыром	 180 гр.	 390 1

Овощной салат с фермерским сыром	 200 гр.	 460 1

Салат с утиной грудкой и йогуртовой заправкой 
(свежий огурец, сельдерей, салат руккола и романо, 
апельсин, клубника, орехи кешью)	 200 гр.	 600 1 

Салат «Гусь» с копченым гусем, 
рукколой и ягодами	 120 гр.	 680 1

Булгарский салат с ростбифом 	 150 гр.	 470 1 
из телятины и овощами

Салат с рукколой и креветками в йогуртовом соусе 	 230 гр.	 900 1 
(помидоры черри, авокадо, свежий огурец, пармезан)

Цезарь с куриной грудкой 	 200 гр.	 480 1

Цезарь с креветками	 200 гр.	 720 1

ГОРЯЧие ЗАКУСКиГОРЯЧие ЗАКУСКи

Казы из конины	 100 гр.	 620 1

Татарская лепёшка с грудинкой телёнка	 150 гр.	 440 1

Татарская лепёшка с запечёной 
уткой и морковным хумусом 	 350 гр.	 680 1

Утка запеченная в дровяной печи	 1 шт.	 4500 1 

с яблоками и черносливом 

на 8 человек
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супысупы

Токмач	 300 гр.	 340 1 
(традиционная татарская лапша с курицей)

Бульон со свежей зеленью	 250 гр.	 200 1

Солянка по-казански	 300 гр.	 480 1 

(подается с кыстыбый)

ГОРЯЧие блюдаГОРЯЧие блюда

Котлета Казань из конины	 290 гр.	 680 1

Медальоны из вырезки телятины со сладкой 	 250 гр.	 1000 1 

кукурузой и соусом из пряной сливы

Утиная грудка с вишневым конфи	 200 гр.	 700 1 

и тыквенным кремом

Грудинка телёнка с жареным картофелем	 250 гр.	 880 1 

и перечным соусом

ГОРЯЧие ЗАКУСКиГОРЯЧие ЗАКУСКи

Гусь запеченный в дровяной печи 
с яблоками и апельсинами	 1 шт.	 7000 1 

на 10 человек

Ягненок запеченный в дровяной печи: 
задняя часть (на 10 человек)	 2000 гр.	 9000 1 
передняя часть (на 8 человек)	  1500 гр.	 7500 1

Зур-бэлиш с телятиной и картофелем	 2300 гр.	 3800 1 

8 кусков

Зур-бэлиш с телятиной, уткой и картофелем 	 2300 гр.	 4000 1 

8 кусков

Зур-бэлиш с телятиной, гусем и картофелем	 2300 гр.	 4500 1 

8 кусков

Эч-почмак с телятиной	 150 гр.	 250 1

Эч-почмак с уткой 	 150 гр.	 280 1

Эч-почмак с гусем 	 150 гр.	 300 1

Элеш с курицей 	 150 гр.	 200 1

Кыстыбый с картофелем	 170/30 гр.	 260 1 

2 штуки
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ГОРЯЧие блюдаГОРЯЧие блюда

ГАРНИРЫГАРНИРЫ

Овощи-гриль 	 150 гр.	 290 1 
(перец болгарский, цукини, баклажаны, кукуруза)

Кыстыбый с картофелем	 170 гр.	 260 1

Картофель беби запеченный в дровяной печи 	 200 гр.	 250 1 
(картофель, сливочное масло)

Кабартма беренгэ	 150 гр.	 200 1 

(картофель запечённый в дровяной печи)

Плов с сухофруктами и горохом нут	 150 гр.	 290 1 

от 10 порций

Угольная треска с кабачками 	 200 гр.	 790 1 

и фенхелем в сливочном соусе

Стейк лосося с овощами и сливочно-икорным соусом	 120/90 гр.	 1400 1

Судак Камский с птитимом в сливочном соусе	 200 гр.	 680 1

Мясо по-татарски	 240 гр.	 650 1

Казы из конины с картофельными клецками	 220 гр.	 690 1 

и деревенской сметаной "Каймак"

Утка запеченная в дровяной печи с яблоками	 1 шт.	 4500 1 

на 6 человек

Гусь запеченный в дровяной печи 	 1 шт.	 7000 1 
с яблоками и апельсинами 
на 8 человек	

Ягненок запеченный в дровяной печи: 
задняя часть (на 6 человек)	 2000 гр.	 9000 1 
передняя часть (на 4 человек)	  1500 гр.	 7500 1

Зур-бэлиш с телятиной и картофелем	 2300 гр.	 3800 1 

8 кусков

Зур-бэлиш с телятиной, уткой и картофелем 	 2300 гр.	 4000 1 

8 кусков

Зур-бэлиш с телятиной, гусем и картофелем	 2300 гр.	 4500 1 

8 кусков

соусысоусы

Перечный / Ткемали / Барбекю / Сырный	 50 гр.	 100 1 

(рекомендуем к мясу)

Вишневый / Клюквенный / Сладкий чили 	 50 гр.	 100 1 

(рекомендуем к птице)

Дорблю	 50 гр.	 100 1 

(рекомендуем к рыбе)
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ВЫПЕЧКА И ДЕСЕРТЫВЫПЕЧКА И ДЕСЕРТЫ

Хлебная корзинка 	 240 гр.	 300 1 

(ремесленые хлеба из дровяной печи) 
на 2-4 человека

Юка	 120 гр.	 200 1 

(татарская лепешка) 
на 2-4 человека

Эч-почмак с телятиной  	 150 гр.	 250 1

Эч-почмак с уткой 	 150 гр.	 280 1

Эч-почмак  с гусем 	 150 гр.	 300 1

Мини эч-почмак с телятиной	 70 гр.	 200 1

Мини эч-почмак с уткой	 70 гр.	 230 1

Мини эч-почмак с гусем	 70 гр.	 250 1

Элеш с курицей	 150 гр.	 200 1

Мини элеш с курицей	 70 гр.	 150 1

Татлы	 100 гр.	 350 1 
(рулет из пастилы, сливочного крема и орехов)

Чак-чак 	 50 гр. 	 100 1

Талкыш каляве	 20 гр.	 150 1 
2 штуки

Щербет	 100 гр.	 350 1

Губадия	 1800 гр.	 2500 1 
целый пирог 10 порций

Губадия порционная закрытая	 180 гр.	 250 1

Мини губадия	 90 гр.	 200 1

Алма бэлеше - яблочный пирог 	 1200 гр.	 2500 1 

целый пирог 10 порций 

Чэй бэлеше - пирог трехслойный	 1400 гр.	 2500 1 

целый пирог - 10 порций к заказу только целые пироги

Медовый торт с заварным кремом	 100 гр.	 350 1



Авторские тортыАвторские торты

НА ЗАКАЗ ОТ 1,5 КГ. 
Шоколад-апельсин-вишня	 1 кг.	 2000 1 
(шоколадный бисквит с цедрой апельсина, пропитанный  
апельсиновым фрешем, с начинкой из вишни и темного шоколада)

Шоколад-карамель-орех	 1 кг.	 2000 1 
(шоколадный бисквит, пропитанный кофе и ликером,  
с орехово-карамельной начинкой и сливочным крем-чизом)

Ваниль-клубника	 1 кг.	 2000 1 
(ванильный бисквит, пропитанный сиропом, с начинкой из клубники,  
белого шоколада и сливочного крем-чиза)

Ваниль-малина	 1 кг.	 2000 1 
(ванильный бисквит, пропитанный сиропом, с начинкой из малины,  
белого шоколада и сливочного крем-чиза)

Манго-кокос	 1 кг.	 2000 1 
(кокосовый бисквит, пропитанный сиропом, с цедрой лайма  
и начинкой из манго, белого шоколада и сливочного крем-чиза)

Грейпфрут-малина	 1 кг.	 2000 1 
(лаймовый бисквит, пропитанный сиропом, с начинкой из малины,  
грейпфрута и белого шоколада)

Фисташка-вишня	 1 кг.	 2000 1 
(фисташковый бисквит, пропитанный сиропом,  
с вишневой начинкой и сливочным крем-чизом)

Клубника-лайм	 1 кг.	 2000 1 
(лаймовый бисквит, пропитанный сиропом,  
с начинкой из клубники, лайма и белого шоколада)

Двойной шоколад	 1 кг.	 2000 1 
(шоколадный бисквит, пропитанный кофе и ликером,  
с темным шоколадом, ореховой начинкой и сливочным крем-чизом)

Меренговый рулет «Манго» (целый торт 10 кусков)	 1200 гр.	 3000 1

Меренговый рулет «Клубника» (целый торт 10 кусков)	 1200 гр.	 3000 1

Торт «Птичье молоко» (10 кусков)	 1000 гр.	 2500 1

Чиз-кейк «Соленая карамель» (8 кусков)	 1200 гр.	 2800 1

Чиз-кейк «Сникерс» (8 кусков)	 1200 гр.	 2800 1

Чиз-кейк «Черника-лимон» (8 кусков)	 1200 гр.	 2800 1

БАРБАР

Морс ягодный	 1 л.	 600 1
Вода с газом	 1 б.	 180 1
Вода без газа	 1 б.	 180 1
Соки в ассортименте	 1 л.	 600 1
Лимонад лаймовый	 1 л.	 600 1
Лимонад классический	 1 л.	 600 1
Лимонад манго-маракуйя	 1 л.	 900 1
Чай в ассортименте	 0,8 л.	 400 1
Набор к чаю	 150 гр.	 250 1
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+7 (843) 226-01-14

@gusrest_kaz

gusrest.ru
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